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Q uest’annoviproponiamola
ricettadella lasagnadello
StuzzichinodiSant’Agatasuidue

Golfi.
Ingredienti:
carnedimanzo
polpadisalsiccia
sedano,carota,cipolla, cipollotti freschi
passatadipomodoro“Kiros”e
concentratodipomodoro
vinorosso
olioextraverginedioliva
sale,pepebianco
sfogliedipastaall’uovo
mozzarella tagliataacubetti
parmigianoogranagrattugiato
burro fuso
Procedimento
Soffriggere inuntegameunbattutodi
cipolla,sedanoecarota, innaffiarecon
vinorossoe,quandoilvinoèevaporato,
versarenel tegamelacarneelasalsiccia
senzapellemescolandoperevitare la
formazionedigrumi.
Aggiungerealtrovinorosso,spolveraredi
pepeeproseguire lacottura.Continuare la
cotturadellacarneperunatrentinadi
minutia recipientescopertoaggiungendo
vinorosso inpiccoledosi,ognivoltache
tendeadasciugarsi.Versarequindinel
tegameilconcentratodipomodoro,come
pure lapassataKirose,quandosiè
amalgamatoaglialtri ingredienti,coprire
il recipientemescolandodi tanto in tantoe
farproseguire lacotturaperaltri 40-60
minuti finché il sugosipresentadensoe
vellutato.
Lasciarlo“pippiare”dolcementeafuoco
bassomescolandodi tanto in tanto.
Mentre il ragùcuocepreparare lasfoglia:
impastarefarinaeuovaeaggiungere il
sale, lavorare lapastachedeveessere
abbastanzasoda.Lasciarlariposare
mezz’ora,quindi lavorarlaancora finché
diventasetosaepoi tiraredellesfoglie
tagliandoleaquadratidicirca10
centimetridi lato.Portareabolloreun
pentoloned’acqua,aggiungeresalee
alcunecucchiaiatediolioperevitareche
lesfogliesiattacchinotra lorodurante la

cottura.
Intantoungere la tegliaconburro fuso.
Quandol’acquaavràraggiuntoilbollore
calarvi treoquattrosfogliedipastaper
volta,attenderecheriprendailbolloree,
dopobreve tempo,scolare,passarle in
acquafreddaedisporle suuncanovaccio
adasciugare.
Versareunmestolinodisugosul fondo
nella tegliaestenderedellesfogliedipasta
inmodocherivestanoancheibordi.

Spargere il formaggio,poiunostratodi
ragù,quindiunamanciatadimozzarellae
aggiungereunaltrostratodipasta;
continuarealternandoastratigli
ingredienti finoariempirequasi la teglia
(preferibilmentequattropiani),
richiuderelesfogliemesseperprimesul
fondodella tegliaericopriredi ragùe
grana.
Infornareper40minutia fuocomedio.
Servirloconunciuffettodibasilico fresco.

Lasagna tradizionale
dello Stuzzichino

Filomena
DeGregorio

LaricettaLaricetta
Dopo il successo della prima edi-
zione, tornaPomorossod’Autore,
contestdiMysocialrecipeorganiz-
zato in collaborazione con La
Fiammante. Grande novità
dell’edizione2017,lapartecipazio-
nealprogettodelPastificioArtigia-
naleLaFabbricadellaPastadiGra-
gnano. Pomorosso d’Autore – Ri-
cettediPastaèrivoltoaipiùcreati-
vi tra i foodblogger .

Pomorosso d’Autore – Ricette
di Pasta si articola in 2 fasi: la pri-
ma vede la registrazione delle ri-
cette e la selezione delle migliori
trenta.Nellasecondai30prescelti
dovrannopensareunasecondari-
cettaeregistrarla.

I5finalistiavrannol’opportuni-
tàdipartecipareauntourdaicam-
pi alle cucine, alla scoperta della
filiera del pomodoro e dell’antica
tradizione artigianale della Pasta
di Gragnano. La commissione di
esperti presieduta da Arcangelo
Dandini(L’ArcangelodiRoma),e
composta da Giuseppe Daddio
(Chef,ScuolaDolceeSalato),Ric-
cardo Melillo (graphic and food
photographer, Italia a Tavola),
MariaRomano(foodblogger, vin-
citricedellaprimaedizione),eMa-
riaGraziaViscito (foodblogger).

Info: contest@mysocialreci-
pe.com

Mysocialrecipe

Il contest

Pomorosso
d’autore
via alla seconda
edizioneNonèfacile

trovare lesfoglie
dipastadi grano
duroper le
lasagne.Un
pastificio
specializzatoè
LeGemmedel
Vesuvio.La
pastanatadai
segretidella
tradizione
maccaronara
grazie
all’incontrocon
l’elevatae
moderna
tecnologia
propriadella
famigliaFornaro,
checon la
passioneper la
tradizione,ha
datovita, in
provinciadi
Napoli,al
pastificio
artigianale
GRANIAsrlea
piùdi50 formati
dipasta
realizzaticon
pregiatesemole
digranoduro

La pasta

Gemme

del

Vesuvio

AlGarumdiPompeisiescedalla
mediocritàdellacucina turistica.Ai
fornellinonchéproprietarioc’è
FioravanteIovine,32anni,che in
questo locale,daragazzo,si fece le

ossaperpoi rilevarloquattroanni fa.
Con lui incucinaAntonioeVincenzo
nel ruolodisouschef. Cucinadi
territorio,buonebottiglie,bel
servizio.E, inquestigiorni, lasagna!

La tradizione

Un rito gastronomico che si ripete ogni anno
Ecco il procedimento spiegato nei dettagli

Garum
Buona tavola a Pompei
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D
uericettedichiacchiereeunadi
sanguinaccioper restaresedutia
tavola

Perlechiacchiere:
300grdi farinaCaputo
100grdiburro
2uova
Unpizzicodisale
70grdizucchero
1/2bicchieredivinobianco
Zuccheroavelovanigliatoconbacchedi
vanigliaBourbon
Oliodisemidiarachideper friggere
Per il sanguinaccio:
1 ldi latte
400grdizucchero
50grdiamidodimais
150grdicacaoinpolvere
250grdicioccolato fondente
Vanigliaecannella inpolvere
Preparazione
Perlechicchiere
Uniretuttigli ingredientied impastare
energicamente finoadottenereunimpasto
liscio.Stendere l’impasto finoaduno
spessorediunmillimetroounmillimetroe
mezzo,seavete lamacchinaperstendere la
pastaancorameglio.Conunarotella,
ritagliaredei rettangolidimediagrandezza.
Friggerei rettangolidipastanell’oliocaldo
inpadella.Appenadorati, togliere le
chiacchieredallapadellae lasciatele
asciugaresucartaassorbente.Unavolta
raffreddate,spolverareconlozuccheroa
velo.
Per il sanguinaccio
inunpentolinomischiare insieme
zucchero,amidoecacao,aggiungere il latte
eportareadebollizione.Quandoiniziaa
bollire,aggiungere il cioccolatofondentee
lasciateloscioglierenellamiscela.
Continuareamischiare il composto
energicamenteconunafrustadacucinaper
evitare la formazionedigrumiedinfine
aggiungeregliaromi.Lasciare raffreddare.
LAVARIANTEALMARSALA
Ingredienti
500gdi farinaCaputo
100gdizucchero

50gdiburro
3uova
2cucchiaidiMarsala
1 limone
vanillina
zuccheroavelo
oliodisemiper la frittura
Versatesullaspianatoia la farina, lo
zuccherosemolato,unabustinadivanillina
e lascorzagrattugiatadel limone.Unitegli
ingredientia fontanaeaggiungetealcentro

treuova intere, ilburro leggermente
ammorbiditoe ilMarsala. Impastate il tutto,
aggiungendosenecessarioancoraunpo’di
liquore,e tirate l’impasto inunasfoglia
sottile.Ritagliateconunarotellinadelle
striscedicirca20cmdi lunghezzache
andrannosuccessivamente fritte inolioben
caldoper2-3minuti.Lechiacchiere
andrannopoiscolate, lasciateasciugaree
spolverizzateconlozuccheroavelo.

© RIPRODUZIONE RISERVATA

Tante Chiacchiere
ma con il sanguinaccio

Il Sanguinaccio
diCarnevale

LaricettaLaricetta
Nel 1975, SalvatoreCorso fondò
ilCaseificiodelleRose,unveroe
proprio regno della Mozzarella
diBufalaCampana,sitoinCardi-
to,nell’entroterranapoletano.

OggicomealloraDonSalvato-
re porta sulle tavole di tutto il
mondounprodottochesidistin-
guepergenuinità equalitàdella
lavorazionecasara,passionetra-
sferita alla famiglia nel segno di
una tradizione che si tramanda
digenerazione ingenerazione.

Valido“collaboratore”,all’ori-
ginedel sapore tipico,ènatural-
mente l’ottimo latte di prima
mungituraprovenientedallabu-
fale alimentate con foraggi di
produzione propria dell’Azien-
daAgricolaconl’obiettivodiga-
rantire e porre l’alta qualità al
serviziodeiclientieconsumato-
ri.

La mozzarella

Caseificio
delle rose
baluardo
della qualitàNonsi

esauriscecerto
laspintadelle
aziende irpine
chepuntano
allaqualità.
Stavoltà
segnaliamodue
grandi realtà.
Laprimaè
Filadoroche
operanel
territoriodi
Lapiocon
successoedè
specializzata
soprattuttonel
Fiano.

L’altrarealtàè
Sertura,da
pocotemposul
mercato,che
giàsiè fatta
apprezzareper
ilFianoeper il
Greco.Lunga
esperienzanel
settore, il
risultato in
bottigliaè
sicuramente
interessante.

Il Fiano

Filadoro
e Sertura
al top

Tuttigliappassionaticonoscono
ContradediTaurasi, l’aziendadella
famigliaLonardo impegnatanella
produzionedialtaqualitàcon
l’enologoVincenzoMercurio. Il

pluripremiatoTaurasièsicuramente
efficacenell’affrontarepiatticomela
lasagnadiCarnevalenapoletana,
tuttaragùepolpettine.Provareper
credere.

La tradizione

Dolce da realizzare con la farina Caputo
Facile da fare, il segreto è nella frittura

Il vino
Contrade di Taurasi
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SantaDiSalvo

Unafontanadacuisgorga ilcioccolato,
poi lechiacchiere friabilialcacao,
all’aranciaeall’aniceches’immergono
inunaliquidabontàarricchitadi
canditi,pinolieuvapassa.È il
cioccolaccio,versioneautorizzatadel
sanguinaccioormaiproibito.L’essenza
delCarnevaleè tuttaqui, inunangolo
biancoeazzurrodelpaesediBengodi in
cui tutte ledolcezzesonopossibili.
Castagnoledeclinate inquattrogusti:
pistacchio,cremapasticcera,cioccolato
sempliceoconuvapassa.Eancora le
ciambelledolcidipatate,quellechenoi
chiamiamograffe,profumatedivaniglia
e limone.Tipicamentecarnevalesche.E
latortaCoriandoli, fattaconilpandi
Spagnae lapannacottaaivariaromipoi
decorataconcoriandoli fattidicrema.E
i tortelliallacrema, i cioccolatini farciti
incentomodi, le frittellecaldedimelee
uvetta, i trancidi torteal limone,alcaffè,
allaricotta,all’amaretto,alla
marmellatadiamarene.Bastacosì, si
rischia lacrisi glicemicaquandosiparla
diSalDeRisoedelsuonuovolocaledal
formatradicalmente innovativocheil
famosopasticcierehaapertoaMinori
sul lungomare,250metriquadrieuna
doppiaterrazza,arredieceramiche
vietresi,profumiinebriantie laboratoria
vista.
Potetestarcidalle settedimattina
all’unadinotte,godendovi l’albasul
mare, ilpasseggioserale, laquiete
notturnacheodoradivanigliaedi
salmastro.Potete farcicolazione
aperitivobrunchpranzotècioccolata
cenaedopocena.Nonèsoloun
multistoregastronomico,è il luogodel
cuorecheDeRisoaveva inmenteda
tempoecheharealizzatodalgiugno
scorso,doppiandoil localedi famiglia.
Riapertodapocodopolapausa
invernale,questoscrignodelle
meravigliesipresentaal suomeglio
proprioper ilCarnevale,grazieanche

all’intensoprofumocheinvadel’esterno
del localeesiespandesulcorso.Alla
lettera,vistochel’ultimacreazionedi
questogenialemaestrodell’artedolceè
proprio la lineadiprofumi“Dolcida
indossare”,quattordici fragranze
personalied’ambientechevanno
dall’aromadipanettoneaquellodi
ricottaepereallabrezzadiMinori.
Inuntrionfodimattonellebianchee

azzurrespiccanoicoloridellaceramica
vietreseneipiattieneibicchierieuna
propostaricchissimadiprodottidivisi
per tipologie. Ilpercorsosi snodatra i
banchiabbagliantidellapasticceriae la
riccagelateria, trentagustieunanovità
assoluta, ilTirabaci, conlostecco fattodi
cioccolatobiondoegranella,circondato
daunameringadirisosoffiatoecereali,
immersoinunbagnodicioccolato
preparatoalmomentoesceltodal

clientetra le tantevarietàdipregio.Poi
c’è ilbancobar, lostoreconiprodotti, la
cucinadirettadaMarioCivaledacui
arrivanopastidaraffinatobistrot (sartù,
‘ndunderi,polpetteal ragù,parmigiane
dimelanzaneedizucchine,hamburger
dichianinaecrudidipesce).Poiancora
il fornodellepizzegovernatodaDiodato
Pironti (croccanti, “tramontine”enon
napoletane, tieneaprecisare lui), i
laboratoriavista incui lebrigate
preparanotutto,dolceesalato, l’angolo
deicocktail governatodaduebarmendi
esperienza,AndreaMinervae
MichelangeloGiordano, lacaffetteria
firmataIllyconblendsceltialmomento
dalcliente, l’angolodel tèconlemiscele
Dammann,quellodellacioccolatachesi
puòselezionaretra idodicicrudiCasa
DomorieValrhona.Unafestapergli
occhieunmenuricchissimo,dagodersi
nell’arcodi tuttaunagiornata.Chebella
idea, festeggiare ilCarnevaledaSalDe
Riso!

© RIPRODUZIONE RISERVATA

Dal dolce al salato
con Sal De Riso

MinoriMinori
Ilmigliaccioèilclassicodolcedel
Carnevalenapoletano.Proponia-
mo quella di Mamma Rita, pila-
stro in cucina della pizzeria Elite
dei fratelliRossiadAlvignano.

Ingredienti
500grdi latte;3uova
50grdiburro;250ricotta
200grdizucchero;
Vanillinaq.b.
150grdisemolino
Limoncello,unbicchierino
Preparazione
Far bollire latte e burro, ag-

giungere il semolino ametà cot-
tura , farraffreddare.

Prepararericottazucchero,ag-
giungereuovalimoncelloevanil-
lina ,sbattereil tuttofinoandarlo
diventarecrema.Riporrel’impa-
stoinunateglia imburrataecuo-
cerea160gradiperun’ora .

La ricetta

Il migliaccio
di mamma Rita
pizzeria Elite
ad Alvignano

Conl’ingressoinaziendadiRiccardo
Cotarellasiapreunanuovafaseper
Donnachiara, labellaaziendadella
famigliaPetittogestitada Ilaria.
GrandiFianoeGrecocheresistono

beneal tempo,unabellaCodadi
Volpe,AglianicoeTaurasi.Una linea
completataanchedallospumante
chefadiquestaaziendaun
riferimentoper laqualità.

L’itinerario

Multistore del re della pasticceria amalfitana
Dalla colazione alla cena, riapre il luogo cult

I vini
Donnachiara al top
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“

“

AdeleElisabettaGranieri*

Q uelladelcomfort food
sembrerebbeessereuna
scienzasoggettiva,dove

ognunoporta indote ilproprio
bagagliofreudiano.Poici sonoi
comfort fooduniversali, comela
lasagna:attraversare lasublime
resistenzadellacrostaeaffondare la
forchetta inquelsofficepasticcio,
possiedelostessopoteredeldivano
dicasadopounagiornata
estenuante.Perraggiungereil
nirvana,quellasensazioneestatica
diaveredavantiasé tuttociòchesi
possadesiderare,ènecessario il
completamentodelgiustocalicedi
vino.Eccoviunaselezionedidieci
vininaturali, fruttodicoltivazioni
biologicheebiodinamiche,raccolte
manuali, fermentazionispontanee.
FrancoTerpinQuintoQuarto
Rosso: aduepassidalconfineconla
Slovenia,FrancoTerpinproduce
questovinodaiprofumidi frutti
rossi, terrabagnataesottoboscoe
dallabevaagileediretta, fruttodi
unacuvéeNongarantiscegrandi
invecchiamenti,mariserva
piacevolisorprese.
CarussinAsinoiBarberad’Asti:
unabellaversionedelclassicissimo
rossoastigiano.Ottimovino
quotidiano,unisce la tensionedel
fruttoadunabevacompulsiva.
LinoMagaBarbacarlo (50%
Croatina,30%UvaRara,20%
Ughetta): il vinodel“Commendator
MagaLino”èunodei simbolidella
grandeartigianalitàenologica
italiana.Leggendario.
LaStoppaTrebbioloFrizzante
EmiliaRosso (60%Barbera,40%
Bonarda): iprofumidi ribesneroe
susina,unitiadunafrizzantezza
schiettaevivace,mettonogioiaal
primosorsoerendonoimpresa
arduaappoggiare ilcalice.
VittorioGrazianoFontanadei
BoschiEmiliaLambrusco:un
lambruscodi raraprecisione
olfattivaegrandepiacevolezza
gustativa.Profumadibosco, fragole
acerbeevisciole.Lasublimazione
delGrasparossa.
PodereSantaFelicitaCuna (100%
PinotNero): lemanisapientidi
FedericoStaderini regalanoun
fascinoinconfondibileall’elegante
PinotNero.Èunricamofinissimodi
frutti rossi espezie,erbearomatiche
eradic
FattoriaManidiLunaLitro
Sangioveseprofumadivisciolee
bacchescureesi fabereasorsoni.
Benedirete il formatodaunlitro!
ICacciagalliMille (75%Piedirosso,

25%Aglianico):apochichilometri
dalvulcanospentodi
Roccamonfina,MarioBascoeDiana
Iannacconeproduconoquesto
gioiellinochesiesprimecon
eleganzaesenzaeccessi.
IlCancelliereGiovianoAglianico:
profumadi frutti rossie sottobosco,
consbuffidinotebalsamichee
liquirizia. Il sorsoèpotente, incisivo,
diquelli chenonsidimenticano. Il

grandeaglianicodiMontemarano.
GuccioneRossodiCerasa (50%
Perticone,50%NerelloMascalese):
vienedall’Etnaquestorosso intenso
eficcanteesiesprimeconuna
complessitàmaisopra i toni,cheva
dai lamponisuccosi,allenote
marine,perchiudereconrimandidi
mentucciaescorzad’arancia.

*sommelierFisar

© RIPRODUZIONE RISERVATA

Vini naturali italiani
per il pranzo di festa“

MarioBasco
I Cacciagalli

Barbacarlo
Elegante e fine
la bottiglia
di Lino Maga

Lambrusco
Con Vittorio
Graziano
si fa centro IlbicchiereIlbicchiere

E’ in collaborazione con Slow
Food,ilCorsosull’OlioallaTenu-
taCavalierPepe,il12,19e26mar-
zo (Iscrizione al corso entro il 3
marzo. Info ai numeri
0827.73766; 393.0725905, info@-
tenutacavalierpepe.it).

Per riscoprirne tutte le qualità
edaspetti, è statopensatoquesto
corso condotto dal docente Ma-
ster Angelo LoConte, che si pro-
pone di fornire le informazioni
necessarie per comprendere il
mondoe laculturadell’olio.

La parte teorica è il supporto
indispensabileall’addestramen-
topraticodidegustazionevoltoa
riconoscere e distinguere gli oli
di oliva reperibili sul mercato. A
tal fine durante gli incontri si as-
saggerannonumerosevarietàre-
gionali, mentre la struttura delle
lezioni è così suddivisa.

Prima lezione sui temi:
dall’ulivetoalfrantoio,Olivicoltu-
ra,raccoltoetrasporto,il frantoio
eletecnichediestrazioneebiodi-
versitàeculturalocali.Incollabo-
razione conOleificio SanComa-
io.

Secondalezionesuitemi:Tra-
dizione e cultura dell’olivo e
dell’olio, Mito e storia, Distribu-
zionegeograficaepaesaggio,Pro-
duzioneeconsumimondiali,De-
nominazione e classificazione
merceologica. In collaborazione
Il Cortigiano- Rocca Normam-
ma.Aziendaagricola.

Terza lezione sui temi: Ele-
mentibiologici,nutrizionaleeor-
ganolettici,Caratteristichechimi-
co-fisiche,Leggerel’etichetta,Al-
tri oli, Uso in cucina e abbina-
menti, Consumo, salute, bio. In
collaborazione con Oleificio
Fam.

Per info e iscrizioni contattare
entro il 3 MARZO 2017:
0827.73766; eventi@tenutacava-
lierpepe.it.

Aggiornamento

Slow Food

Corso sull’olio
in tre lezioni
alla tenuta
Cavalier Pepe

Aglianico
Imperdibile
freschezza
del Gioviano

Teoricamenteè
proprio
Gragnanoil
paesedove il
Carnevaleviene
celebratonel
miglioredei
modiatavola.
Dallapastaal
vino, idue
elementi
fondantidella
tavola.Ne
segnaliamotre
di territorio.
Iovinea
Pimonte,ormai
unriferimento
classicoanche
con ilTerradi
Gragnanoche
rifermenta in
bottiglia.C’èpoi
lanovitàdelle
Cantine
Gambardella,
moltospinto
sulla lavorazione
tradizione. Infine
Ottouvedi
Salvatore
Martusciello,un
tentativoben
riuscitodi
raccontare
l’allegriadi
questovino. Il
2016 inqueste
primebattutesi
presenta
decisamente
benee la lasagna
dioggiè
sicuramente
un’ottima
occasioneper
stapparlo.

Gragnano

Binomio
perfetto
a tavola

Perunpiattocomela lasagna la
sceltapiùsicurarestaunAglianico
tradizionale,dai tanninipotentied
efficaci.Suquestoversanteèda
sempreposizionata lapiccola

cantinadiTaurasidiGiacomo
Pastore. Isuoi rossisonosempre
efficaci,al topovviamente il suo
Taurasichecon glianniguadagna in
eleganzaefinezza.

L’abbinamento

Scegliete rossi frizzanti o comunque beverini
una guida insolita tra le diverse regioni

Il Taurasi
Mier Vini di Pastore
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Napoli
Acacia
[n PH n DD] Via R. Tarantino, 10 - 081/5563999

Mamma o papà?   16.30-18.30-20.30-22.30 e 7,00

Ambasciatori Hart
[n AC n DD] Via Crispi, 33 - 081/7613128

Lion   16.30 e 7,00

Un re allo sbando   18.45 e 7,00

America Hall
[n AC n PH] Via T. Angelini 21 - 081/5788982

Jackie  Sala  1 16.30-18.45-21.00 e 7,50

La La Land  Sala  2 16.30 e 7,00

Moonlight  Sala  2 18.45-21.00 e 7,00

Arcobaleno
[n AC n PH] Via Carelli, 13 - 081/5569325

The Great Wall  Sala  1 16.00-18.10-20.20-22.30 e 8,00

T2 Trainspotting  Sala  2 16.00-18.10-20.20-22.30 e 8,00

Lego Batman - Il ilm  Sala  3 16.30 e 8,00

Mamma o papà?  Sala  3 18.30-20.30-22.30 e 8,00

Delle Palme Multisala
[n AC n PH n DD n PC] Via Vetriera, 12 - 081/418134

Sala riservata  Sala  Uno 

Barriere  Sala  Due 16.15-18.45-21.00 e 7,00

A United Kingdom...  Sala  Tre 18.45-21.15 e 7,00

Il cliente  Sala  Tre 16.30 e 7,00

Filangieri Multisala
[n AC n PH] Via Gaetano Filangieri, 43 - 081/2512408

Jackie  Sala  1 Rossellini 16.30-18.45-21.00 e 8,00

La La Land  Sala  2 Magnani 16.30-18.45-21.00 e 7,50

Moonlight  Sala  3 Mastroianni 16.30-18.45-21.00 e 7,50

La Perla Multisala
[n AC n PH n PC] Via Nuova Agnano, 35 (Ang. V.le 
Kennedy) - 081/5701712-2301079

Beata ignoranza  Sala  Taranto 16.30-18.35-20.45-22.50 e 5,50-6,90

Mamma o papà?  Sala  Troisi 18.35-20.45-22.50 e 6,90

Ballerina  Perla Dei Piccoli 16.30 e 5,50

Med Maxicinema The Space Cinema
[n AC n PH n PP] Via G. del Mediterraneo, 46 - Parcheggio - 892111

T2 Trainspotting  Sala  1 17.00-19.50-22.40
Jackie  Sala  2 15.35-18.05-20.35-23.05 e 8,50

Cinquanta sfumature di nero  Sala  3 15.55-18.45-21.45 e 8,50

Ballerina  Sala  4 15.30-17.50 e 8,50

Cinquanta sfumature di nero  Sala  4 20.10-23.00 e 8,50

Ballerina  Sala  5 16.50-19.10 e 8,50

Split  Sala  5 21.30 e 8,50

La La Land  Sala  6 16.00-19.00-22.00 e 8,50

La marcia dei pinguini... Sala  7 15.45-18.00 e 8,50

Resident Evil... Sala  7 20.15-22.50 e 8,50

La marcia dei pinguini... Sala  8 20.40 e 8,50

Lego Batman - Il ilm  Sala  8 15.30 e 8,50

Resident Evil... Sala  8 18.05 e 8,50

Smetto quando voglio... Sala  8 22.55 e 8,50

Mamma o papà?  Sala  9 17.15-19.45-22.15 e 8,50

The Great Wall  Sala  10 15.30-18.00-20.35-23.10 e 8,50

Beata ignoranza  Sala  11 15.40-17.00-18.10-20.40-23.15 e 8,50

Metropolitan
[n AC] Via Chiaia, 149 - 081/415562 - 899030820

La La Land  Sala  1 18.30-21.00 e 8,50

La marcia dei pinguini... Sala  1 15.00-16.40 e 8,50

Ballerina  Sala  2 15.00-16.40-18.30 e 8,50

Resident Evil... Sala  2 22.40 e 8,50

Smetto quando voglio... Sala  2 20.20 e 8,50

Beata ignoranza  Sala  3 16.35-18.35-20.35-22.35 e 8,50

Cinquanta sfumature di nero  Sala  4 16.00-18.15-20.30-22.45 e 8,50

T2 Trainspotting  Sala  5 16.00-18.15-20.30-22.45 e 8,50

The Great Wall  Sala  6 16.15-18.20 e 8,50

La battaglia di Hacksaw Ridge  Sala  7 16.00 e 8,50

Mamma o papà?  Sala  7 18.30-20.30-22.30 e 8,50

The Great Wall  3D  Sala  Baby 20.25-22.30 e 9,00-10,50

Modernissimo.it
[n AC] Via Cisterna dell’Olio, 59 - 081/5800254

Beata ignoranza  Sala  1 16.30-18.30-20.30-22.30 e 8,00

T2 Trainspotting  Sala  2 17.45-20.15-22.30 e 8,00

Manchester by the Sea  Sala  3 19.15-22.00 e 8,00

Cinquanta sfumature di nero  Sala  4 18.00-22.30 e 7,00

La La Land  Sala  4 15.45-20.15 e 7,00

Ballerina  Sala Baby Mod 16.00-17.30 e 8,00

Crazy for Football  Spazio Videodrome 16.15-19.15-22.30
Life, Animated  Spazio Videodrome 17.40-21.00

Pierrot
 Via A. Camillo De Meis 58 - 081/5967802

Ballerina   17.00-18.30 e 5,00-7,00

Plaza Multisala
[n AC n DD] Via Kerbaker, 85 - 081/5563555

Cinquanta sfumature di nero  Sala  Bernini 18.00-20.15-22.30 e 7,00

Beata ignoranza  Sala  Kerbaker 16.30-18.30-20.30-22.30 e 7,00

Manchester by the Sea  Sala  Vanvitelli 17.30-20.00-22.30 e 7,00

Resident Evil...  Sala  Baby 16.20 e 7,00

Posillipo
[n PH n DD] Via Posillipo, 66/a - 081/7691742

Mamma o papà?   18.30-20.30 e 8,00

Mister felicità   16.00 e 8,00

Vittoria
[n AC] Via M. Piscicelli, 8/12 - 081/5795796

Ballerina   16.30-18.20 e 5,50-7,50

La battaglia di Hacksaw Ridge   20.00-22.15 e 5,50-7,50

Afragola

Happy Maxicinema
[n DD] c/o Le Porte di Napoli Ipercoop - 081/8607136

The Great Wall  IMAX 3D  Sala  1 17.30-20.00-22.00 e 11,00

Cinquanta sfumature di nero  Sala  2 18.00-20.30-23.00 e 8,00

La La Land  Sala  3 16.30 e 8,00

Cinquanta sfumature di nero  Sala  3 19.00-21.30 e 8,00

Lego Batman - Il ilm  Sala  4 16.30 e 8,00

Jackie  Sala  4 18.30 e 8,00

Autobahn - Fuori controllo  Sala  4 20.50 e 8,00

Split  Sala  4 23.00 e 8,00

La marcia dei pinguini... Sala  5 17.30 e 8,00

Barriere  Sala  5 19.15-22.00 e 8,00

Ballerina  Sala  6 16.30-18.30 e 8,00

T2 Trainspotting  Sala  6 20.30-23.00 e 8,00

Beata ignoranza  Sala  7 16.30-18.40-20.50-23.00 e 8,00

Lego Batman - Il ilm  Sala  8 18.40 e 8,00

Resident Evil... Sala  8 20.50-23.00 e 8,00

Jackie  Sala  9 16.30-20.50-23.00 e 8,00

T2 Trainspotting  Sala  9 18.30 e 8,00

The Great Wall  Sala  10 16.30-18.40-20.50-23.00 e 8,00

Mamma o papà?  Sala  11 16.30-18.40-20.50-23.00 e 8,00

Beata ignoranza  Sala  12 17.30-20.00-22.10 e 8,00

La marcia dei pinguini... Sala  13 16.30 e 8,00

Manchester by the Sea  Sala  13 20.00-22.40 e 8,00

Anacapri

Paradiso
[n AC n PH n DD] P.zza Edwin Cerio, 1 - Anacapri - 081/8371519

Ballerina  Sala  1 17.30-19.20-21.10 e 5,00-8,00

Mamma o papà?  Sala  2 18.00-21.00 e 5,00-8,00

Casalnuovo

Magic Vision
[n AC n PH n PP] Viale dei Tigli, 19 - 081/8030270

Beata ignoranza  Sala  1 16.30-18.30-20.30-22.30 e 6,00

The Great Wall  Sala  2 16.30-18.30-20.30-22.30 e 6,00

Mamma o papà?  Sala  3 20.30 e 6,00

Cinquanta sfumature di nero  Sala  3 22.30 e 6,00

Resident Evil... Sala  4 17.00-19.00-21.00 e 6,00

Ballerina  Sala Magic Baby 16.30-18.30 e 6,00

Casoria

Uci Cinemas
[n PH n PP] Circumvallazione Esterna - 892960

Ballerina  Sala  1 11.30-15.00-17.30 e 5,00-6,70

Mamma o papà?  Sala  1 20.10-22.40 e 6,70

T2 Trainspotting  Sala  2 11.30-15.00-17.45-20.30-23.15 e 

5,00-6,70

Hotel Transylvania 2  Sala  3 11.30 e 3,00

Cinquanta sfumature di nero  Sala  3 15.00-17.45-20.30-23.15 e 6,70

Split  Sala  4 17.30-20.20-23.05 e 6,70

La marcia dei pinguini... Sala  5 11.30-15.20-17.50 e 5,00-8,70

The Great Wall  3D  Sala  5 20.00-22.30 e 9,80

Cinquanta sfumature di nero  Sala  Assofram 17.10-20.00-22.50 e 8,00

Mamma o papà?  Sala  7 11.30-15.05-18.05 e 5,00-6,70

Ballerina  Sala  7 20.30 e 6,70

Incarnate  Sala  7 22.50 e 6,70

Lego Batman - Il ilm  Sala  8 11.30-15.00-17.30 e 5,00-6,70

La La Land  Sala  8 20.00 e 6,70

Autobahn - Fuori controllo  Sala  8 23.05 e 6,70

Resident Evil... Sala  9 11.30-15.00-17.45-20.20-22.55 e 5,00-6,70

Beata ignoranza  Sala  10 11.30-15.05-17.30-20.00-22.40 e 5,00-6,70

The Great Wall  ISENS  Sala  11 18.00-20.30-23.00 e 8,00

Castellammare di Stabia

Complesso Stabia Hall
[n AC n PH n DD n PP] Viale Regina Margherita n. 50/54 - 081/8703591

Cinquanta sfumature di nero  Sala  C. Madonna 17.30-20.00-22.15 e 7,50

Ballerina  Sala  L. Denza 16.30-18.15 e 7,50

Mamma o papà?  Sala  L. Denza 20.00-22.00 e 7,50

T2 Trainspotting  Sala  M. Tito 17.30-19.45-22.00 e 7,50

Io, Claude Monet  Sala  4 17.00-18.40-20.20 e 8,00

Montil
[n AC n PH] Via Bonito n. 10 - 081/8722651

The Great Wall  Sala  1 18.15-22.15
Beata ignoranza  Sala  2 18.00-20.00-22.00
The Great Wall  3D  Sala  Baby 20.15

Supercinema
[n PH n DD] Corso Vittorio Emanuele, 97 - 081/8717058

Manchester by the Sea   17.30-19.45-22.00

Forio d’Ischia

Delle Vittorie
[n AC n PH] Corso Umberto, 38 - 081/997487

Ballerina   18.00-20.00
A United Kingdom...  22.00

Giugliano In Campania

Cinema Comunale
 Piazza Gramsci 7 - 081/5866557

Ballerina   17.00-19.00
Smetto quando voglio...  21.00

Ischia

Excelsior
[n AC n PH] Via F. Sogliuzzo, 20 - 081/3331098

Mamma o papà?   18.30-20.30-22.30 e 5,00-7,00

Melito

Barone
[n AC n PH n DD n PP] Via Don Raffaele Abete, 68 - 081/19259815

Ballerina   16.30-18.30
Cinquanta sfumature di nero   20.30

Nola

Multisala Savoia
[n AC n PH] via Fonseca 33 - 081/5127683-8214331

Beata ignoranza  Sala  1 17.40-20.10-22.00
Ballerina  Sala  2 17.00
Manchester by the Sea  Sala  2 18.30-21.00
Ballerina  Sala  3 16.00
Mamma o papà?  Sala  3 17.50-20.00-22.00

The Space Cinema Vulcano Buono
 Via Boscofangone

Ballerina  Sala  1 16.00-18.30
Cinquanta sfumature di nero  Sala  1 21.00
T2 Trainspotting  Sala  2 14.30-17.10-19.50-22.30
The Great Wall  Sala  3 14.10-16.40-19.30-22.10
Lego Batman - Il ilm  Sala  4 15.10-17.50
L’ora legale  Sala  4 20.30-22.50
Cinquanta sfumature di nero  Sala  5 16.10-19.00-22.00
Beata ignoranza  Sala  6 14.50-17.20-19.40-22.20
La marcia dei pinguini... Sala  7 15.40-18.00
Resident Evil... Sala  7 20.10-22.40
Mamma o papà?  Sala  8 14.20-16.50-19.20-21.50
Ballerina  Sala  9 14.00-16.30
T2 Trainspotting  Sala  9 18.50
Smetto quando voglio... Sala  9 21.30

Piano di Sorrento

Delle Rose
[n DD] Via delle Rose, 21 - 081/8786165

Ballerina  Sala  1 16.30 e 7,00

Beata ignoranza  Sala  1 18.30-20.30-22.30 e 7,00

Mamma o papà?  Sala  2 16.30-18.30 e 7,00

Cinquanta sfumature di nero  Sala  2 20.30-22.30 e 7,00

Poggiomarino

Multisala Eliseo
[n PH n DD] Via Roma - 081/8651374

The Great Wall  Sala  1 16.00-18.15-20.30-22.30
Ballerina  Sala  2 16.10-18.15
Mamma o papà?  Sala  2 20.30-22.30
Cinquanta sfumature di nero  Sala  3 16.10-18.15-20.30-22.30

Portici

Roma
[n AC n PH n DD n PC] Via Roma, 55/65 - 081/472662

Oceania   17.30 e 6,00

Smetto quando voglio...  19.30-21.30 e 6,00

Pozzuoli

Drive In Pozzuoli
[n PH n DD n PP] Località La Schiana - 081/8041175

Mamma o papà?   20.30-22.30

Multisala Sofia
[n AC n PH n DD] Via C. Rosini, 12 - 081/3031114

Mamma o papà?  Sala  1 16.30-18.30-20.30-22.15 e 5,00-7,00

Ballerina  Sala  2 16.30-18.30 e 5,00-7,00

Cinquanta sfumature di nero  Sala  2 20.30-22.30 e 5,00-7,00

San Giorgio a Cremano

Flaminio 
[n AC n PH] Via Santa Rosa, 29 - 081/7713426

Mamma o papà?  Sala  1 18.30-21.00
Ballerina  Sala  2 17.00

Sant’Anastasia

Metropolitan
[n PH n DD] Via Antonio D’Auria, 123 - 081/5305696

Mamma o papà?   17.00-19.15-21.30 e 5,00-6,00

Sorrento

Armida
[n AC n PH] Corso Italia - 081/8781470

The Great Wall  Sala  1 16.30-18.30-20.30-22.30 e 7,00

Mamma o papà?  Sala  2 18.30-20.30-22.30 e 7,00

T2 Trainspotting  Sala  3 17.00-19.30-22.00 e 7,00

Ballerina  Sala  4 16.30 e 7,00

Tasso
[n AC n PH n DD] P.zza S. Antonino, 1 - 081/8075525

Cinquanta sfumature di nero   17.00-19.30-22.00 e 5,00-7,00

Torre Annunziata

Politeama
[n AC n PH n DD] Corso Vittorio Emanuele, 374 - 081/8611737

Beata ignoranza  Sala  Didì 18.00-20.00-22.15
The Great Wall  Sala  Pelé 18.00-20.00-22.15
Ballerina  Sala  Vavà 16.30-18.00
Mamma o papà?  Sala  Vavà 20.00
Cinquanta sfumature di nero  Sala  Vavà 22.15

Torre del Greco

Multisala Corallo
[n AC n PH n DD] Via Villa Comunale, 13 - 081/8494611

Cinquanta sfumature di nero  Sala  1 18.30-20.40-22.40 e 7,00

Mamma o papà?  Sala  2 18.00-21.00-22.40 e 7,00

The Great Wall  Sala  3 18.30-20.30-22.30 e 7,00

Ballerina  Sala  4 18.00-19.30-22.15 e 7,00

La battaglia di Hacksaw Ridge  Sala  4 20.00-22.15 e 7,00

Trecase

Drive in
 Via Panoramica 4/bis - 081/8471300

Smetto quando voglio...  20.30-22.30

Avellino
Partenio
[n AC n DD] Via G. Verdi - 0825/37119

The Great Wall  Sala  1 15.30-17.30-19.30-21.30
Ballerina  Sala  2 15.30-17.30
Cinquanta sfumature di nero  Sala  2 19.30-21.30
Mamma o papà?  Sala  3 17.30-19.30-21.30
Resident Evil... Sala  3 15.30
Beata ignoranza  Sala  4 15.30-17.30-19.30-21.30

Lioni

Nuovo Multisala
[n AC n PH n DD] Via Pietro Nittoli, 1 - 0827/42495 

La La Land  Sala  1 17.45-20.00-22.20 e 5,00-6,00

Due un po’ così  Sala  1 16.30 e 6,00

The Great Wall  Sala  2 18.30-20.30-22.30 e 5,00-6,00

Mamma o papà?  Sala  3 16.15-22.15 e 5,00-6,00

Ballerina  Sala  4 16.00-18.15 e 5,00-6,00

Due un po’ così  Sala  4 20.15 e 6,00

Mercogliano

Movieplex
[n AC n PH n DD n PP] Via Nicola S. Angelo - 0825/685429

Beata ignoranza  Sala  1 16.00-18.15-20.25-22.35 e 7,00

Mamma o papà?  Sala  2 18.00-20.15-22.35 e 7,00

Ballerina  Sala  3 16.00-18.10 e 7,00

Resident Evil... Sala  3 20.15-22.35 e 7,00

Jackie  Sala  4 16.00-18.15-20.25-22.35 e 7,00

La marcia dei pinguini... Sala  5 16.30-18.30-20.30 e 7,00

L’ora legale  Sala  5 22.35 e 7,00

Manchester by the Sea  Sala  6 15.40-18.30-21.30 e 7,00

Cinquanta sfumature di nero  Sala  7 17.30-20.00-22.30 e 7,00

The Great Wall  Sala  8 15.45-18.00-20.15-22.35 e 7,00

T2 Trainspotting  Sala  9 17.30-20.00-22.30 e 7,00

Mirabella Eclano

Multisala Carmen
[n AC] Via Variante 73 - 0825/447367

Beata ignoranza  Sala  1 18.00-20.00-22.00 e 5,00-6,00

Mamma o papà?  Sala  2 20.00-22.00 e 5,00-6,00

La La Land  Sala  3 17.00-19.30-22.00 e 5,00-6,00

The Great Wall  Sala  4 17.30-19.30-21.30 e 5,00-6,00

Ballerina  Sala  Baby 16.15-18.00 e 5,00-6,00

Benevento
Gaveli Maxicinema
[n PH] Contrada Piano Cappelle - 0824/778413

Beata ignoranza  Sala  1 16.30-18.30-20.30-22.30 e 7,00

I volti della Via Francigena  Sala  2 21.00 e 7,00

The Great Wall  Sala  2 16.30-18.30-20.30-22.30 e 7,00

Cinquanta sfumature di nero  Sala  3 17.30-20.15-22.30 e 7,00

Mamma o papà?  Sala  4 16.30-18.30-20.30-22.30 e 7,00

Ballerina  Sala  5 16.30-18.30 e 7,00

Resident Evil... Sala  5 20.30-22.30 e 7,00

T2 Trainspotting  Sala  6 18.00-20.15-22.30 e 7,00

Ballerina  Sala Baby 16.30-18.30 e 7,00

Telese

Modernissimo
[n PH n DD] Via Garibaldi, 38 - 0824/976106

Ballerina   16.30-18.00 e 5,50

Mamma o papà?   19.30-21.30 e 5,50

Torrecuso

Torre Village Multiplex
[n AC n PH n DD n PP] Contrada Torre Palazzo - 0824/876582-876586

Cinquanta sfumature di nero  Sala  1 16.30-19.00-21.30-23.00 e 7,00

The Great Wall  Sala  2 16.40-18.50-21.00-23.00 e 7,00

Beata ignoranza  Sala  3 17.00-19.00-21.00-23.00 e 7,00

Jackie  Sala  4 17.00-19.00-21.00-23.00 e 7,00

Ballerina  Sala  5 17.00-19.00 e 7,00

Resident Evil... Sala  5 21.00 e 7,00

La marcia dei pinguini... Sala  6 16.45-17.30 e 7,00

Manchester by the Sea  Sala  6 19.15-22.00 e 7,00

Lego Batman - Il ilm  Sala  7 17.00 e 7,00

Mamma o papà?  Sala  7 19.00-21.00-23.00 e 7,00

T2 Trainspotting  Sala  8 18.30-20.50-23.00 e 7,00

L’ora legale  Sala  9 18.45 e 7,00

La La Land  Sala  9 20.40 e 7,00

La battaglia di Hacksaw Ridge  Sala  9 23.00 e 7,00

Caserta
Duel-Multicinema
[n AC n PH n DD] Via P. Borsellino - 0823/342503

T2 Trainspotting  Sala  1 17.45-19.30-20.30-22.00 e 5,50-7,50

Il cliente  Sala  2 10.30-17.30 e 5,50-7,50

The Great Wall  Sala  2 16.00-19.30-21.15-23.00 e 5,50-7,50

Beata ignoranza  Sala  3 16.00-19.30-21.15-23.00 e 5,50-7,50

Jackie  Sala  4 14.00-16.00-17.45-21.15 e 5,50-7,50

La La Land  Sala  4 22.45 e 7,50

Ballerina  Sala  5 16.00-17.30 e 5,50-7,50

Cinquanta sfumature di nero  Sala  5 19.00-21.00-23.00 e 5,50-7,50

Manchester by the Sea  Sala  6 16.00-18.15 e 5,50-7,50

Resident Evil... Sala  6 23.00 e 7,50

Lego Batman - Il ilm  Sala Baby Duel 16.00-17.45 e 5,50-7,50

Mamma o papà?  Sala Baby Duel 19.30-21.15 e 5,50-7,50

San Marco
[n AC n PH] Corso Trieste, 117 - 0823/216495

Barriere   16.00-18.30-21.00

Aversa

Cimarosa
[n DD] Vicolo del Teatro, 3 - 081/8908143

Beata ignoranza  Sala  1 16.30-18.30-20.30-22.30 e 5,00

Ballerina  Sala  2 16.30-18.30 e 5,00

Mamma o papà?  Sala  2 20.30-22.30 e 5,00

Metropolitan
[n PH] Via Vito Di Jasi - 081/8901187

Cinquanta sfumature di nero   16.30-18.30-20.30-22.30 e 5,00

Vittoria
[n AC n PH n DD n PC] Piazza Vittorio Emanuele, 38 - 081/8901612

Lego Batman - Il ilm   17.00 e 6,00

Resident Evil...  19.00-20.45-22.30 e 6,00

Capua

Ricciardi
[n AC n PH n DD] Largo Porta Napoli, 14 - 0823/963874

Cinquanta sfumature di nero   19.00-21.00 e 5,00-7,00

Castelvolturno

Bristol Pinetamare
[n AC] Viale degli Oleandri Villaggio Coppola - 081/5093600

Ballerina   16.30-18.00
Cinquanta sfumature di nero   19.30-21.30

Curti

Fellini
[n AC n PP] Via Vittorio Veneto - 0823 797419

Ballerina   16.30 e 7,00

Cinquanta sfumature di nero   18.10-20.20-22.30 e 7,00

Marcianise

Big Maxicinema
[n AC n PH n DD n PP] Strada Statale 87 Km. 20,800 - 0823/581025

The Great Wall  Sala  1 16.30-18.40-20.50-23.00 e 7,50

La marcia dei pinguini... Sala  2 17.30 e 7,50

Barriere  Sala  2 19.15-22.00 e 7,50

La marcia dei pinguini... Sala  3 16.30 e 7,50

Manchester by the Sea  Sala  3 20.00-22.40 e 7,50

Lego Batman - Il ilm  Sala  4 16.30 e 7,50

Jackie  Sala  4 18.40 e 7,50

Autobahn - Fuori controllo  Sala  4 20.50 e 7,50

Split  Sala  4 23.00 e 7,50

Lego Batman - Il ilm  Sala  5 18.40 e 7,50

Resident Evil... Sala  5 20.50-23.00 e 7,50

Ballerina  Sala  6 17.30 e 7,50

Mamma o papà?  Sala  6 19.30 e 7,50

The Great Wall  Sala  6 22.00 e 7,50

Cinquanta sfumature di nero  Sala  7 18.00-20.30-23.00 e 7,50

Beata ignoranza  Sala  8 17.30-20.00-22.10 e 7,50

Jackie  Sala  9 16.30-20.50-23.00 e 7,50

T2 Trainspotting  Sala  9 18.30 e 7,50

La La Land  Sala  10 16.30 e 7,50

Cinquanta sfumature di nero  Sala  10 19.00-21.30 e 7,50

Beata ignoranza  Sala  11 16.30-18.40-20.50-23.00 e 7,50

Ballerina  Sala  12 16.30-18.30 e 7,50

T2 Trainspotting  Sala  12 20.30-23.00 e 7,50

Mamma o papà?  Sala  13 16.30-18.40-20.50-23.00 e 7,50

UCI CINEMAS CINEPOLIS
[n AC n PH] Uscita Autostrada Caserta Sud - C.C. Campania - presso P.zza Campania 

Mamma o papà?  Sala  1 11.45-15.00-17.15-19.40-22.00 e 5,00

Hotel Transylvania 2  Sala  2 11.30 e 3,00

Resident Evil... Sala  2 15.10-17.30-20.00-22.30 e 5,00

Ballerina  Sala  3 12.00-17.35-19.40 e 5,00

Cinquanta sfumature di nero  Sala  3 15.00 e 5,00

La battaglia di Hacksaw Ridge  Sala  3 21.45 e 5,00

T2 Trainspotting  Sala  4 11.40-15.00 e 5,00

La marcia dei pinguini... Sala  4 17.30 e 5,00

Cinquanta sfumature di nero  Sala  4 19.30-22.00 e 5,00

Ballerina  Sala  5 14.00 e 5,00

L’ora legale  Sala  5 16.10-18.30-21.00 e 5,00

Beata ignoranza  Sala  6 11.45-15.15-17.30-19.50-22.10 e 5,00

La marcia dei pinguini... Sala  7 11.30-15.15 e 5,00

T2 Trainspotting  Sala  7 17.30-20.00-22.30 e 5,00

The Great Wall  Sala  8 11.30-14.00-16.20-18.45-21.30 e 5,00

The Great Wall  Sala  9 12.00-15.15-17.30-19.50-22.15 e 5,00

Ballerina  Sala  10 11.30-15.00 e 5,00

Cinquanta sfumature di nero  Sala  10 17.10-20.00-22.30 e 5,00

Lego Batman - Il ilm  Sala  11 11.30-15.00-17.15 e 5,00

La La Land  Sala  11 19.30 e 5,00

Split  Sala  11 22.10 e 5,00

Mondragone

Ariston
 Corso Umberto I, 82 - 3505356430

Lego Batman - Il ilm   17.30-19.30 e 5,00

Piedimonte Matese

Cotton Movie
 c/o Centro Comm.le Cotton Village - Via Canneto - 0823/1960217

The Great Wall  Sala  1 17.00-19.15-21.30 e 6,50

Ballerina  Sala  2 15.00-17.00 e 6,50

Mamma o papà?  Sala  Baby 15.00-19.30-21.30 e 6,50

San Tammaro

Drive in Garden Movie
[n PH n DD] Via Carditello - 328/2792158

Mamma o papà?   19.15-21.15 e 5,00

Sant’Arpino

Lendi
[n AC n PH n DD n PP] Strada Provinciale Grumo - 081/8919735

Ballerina  Sala  2 16.30-18.30 e 6,00

Mamma o papà?  Sala  2 20.30-22.30 e 6,00

Cinquanta sfumature di nero  Sala  3 18.00-20.30-22.30 e 6,00

The Great Wall  Sala  4 16.30-18.30-20.30-22.30 e 6,00

Salerno
Apollo
[n AC n PH n DD] Via Michele Vernieri, 16 - 089/233055

The Great Wall   18.00-20.20-22.10 e 7,00

Cinema Teatro delle Arti
[n AC n PH n PP] Via Pio XI n. 45 - 089/221807-2571710

Un re allo sbando  Sala  1 18.00-20.00-22.00 e 6,00

Moonlight  Sala  2 18.00-20.00-22.00 e 5,00

Fatima
[n AC n PH] Via Madonna di Fatima, 3 - 089/721341

Due un po’ così   18.00-20.00-22.00 e 5,00

San Demetrio
[n PH] Via Dalmazia, 4 - 089/220489

Jackie   17.00-19.30-22.00 e 4,00-6,00

The Space Cinema Salerno
[n AC n PH n DD] Via A. Bandiera - 892111

T2 Trainspotting  Sala   1 16.45-19.30-22.20
Beata ignoranza  Sala  2 17.45-20.10-22.35
Lego Batman - Il ilm  Sala  2 15.10
La marcia dei pinguini... Sala  3 15.00-17.10-19.20
T2 Trainspotting  Sala  3 21.30
La battaglia di Hacksaw Ridge  Sala  4 18.30-21.40
Lego Batman - Il ilm  Sala  4 16.00
La La Land  Sala  5 19.25
Resident Evil... Sala  5 22.15
The Great Wall  Sala  5 16.55
Beata ignoranza  Sala  6 15.05
Jackie  Sala  6 17.30-19.55-22.30
Mamma o papà?  Sala  7 16.35-19.10-21.50
Ballerina  Sala  8 15.05-17.20
The Great Wall  Sala  8 19.40-22.10
La marcia dei pinguini... Sala  9 15.55
Manchester by the Sea  Sala  9 18.15
The Great Wall  Sala  9 21.20
Ballerina  Sala  10 16.05-18.40
Smetto quando voglio... Sala  10 21.00
Cinquanta sfumature di nero  Sala  11 16.10-19.00-22.00

Agropoli

Eduardo De Filippo
[n AC n PH] Via Taverne - 3383096807

Mamma o papà?   19.15-21.30

Cava de’ Tirreni

Alambra
[n AC n PH] Piazza Roma, 5 - 089/342089

Mamma o papà?   19.30-21.30 e 7,50

Ballerina   17.30 e 7,50

Eboli

Cine Teatro Italia
[n AC n PH] Via U. Nobile, 46 - 0828/365333

The Great Wall  Sala  Italia 17.30-19.45-22.00
Due un po’ così  Sala  Europa 17.30-19.45-22.00

Giffoni Valle Piana

Sala Truffaut
[n AC n PH n DD] Via Aldo Moro 4 - 089/8023246

Split   19.00-21.00 e 4,00-5,50

Lagonegro

Nuovo Cinema Iris
 Via Napoli, 27 - 0973/41410

Cinquanta sfumature di nero   17.30-19.30-21.30

Latronico

Nuova Italia
 Largo Bonifacio De Luca, 34 - 0973/859000

Cinquanta sfumature di nero   19.30-21.30

Marina di Camerota

Bolivar
 Via Bolivar - 0974/932279

L’ora legale   19.30-21.30 e 5,00-6,00

Mercato San Severino

Teatro Comunale
[n AC n PH] Via Trieste 48 - 089/8299027

Ballerina   18.00 e 5,00

Smetto quando voglio...  20.00-22.00 e 5,00

Nocera Inferiore

Sala Roma
[n AC n PH] Via Sellitti, 24 - 081/5170175

Mamma o papà?   18.30-20.30-22.30 e 5,00-7,00

Pagani

Multisala La Fenice
[n AC n DD] Via Marconi - 081/916896

The Great Wall  3D  Sala  1 18.15-20.15-22.15 e 7,00-9,00

Mamma o papà?  Sala  2 18.30-20.15 e 5,00-7,50

Ballerina  Sala  2 17.00 e 7,50

Cinquanta sfumature di nero  Sala  2 22.00 e 7,50

Policastro Bussentino

Tempio del popolo
[n PC] Via Duomo - 338 3096807

Mamma o papà?   18.30-21.00 e 5,00-7,00

Polla

Family Cinema
 Zona Industriale - 0975/390152

Lego Batman - Il ilm  Sala  1 15.30-17.10
Mamma o papà?  Sala  1 18.50-20.40-22.20
Beata ignoranza  Sala  2 17.00-19.00-20.50-22.30
The Great Wall  Sala  3 17.00-18.55-20.45-22.55

Pontecagnano Faiano

Duel Village
[n DD]  Via Pacinotti L.tà Scontrafata - c/o Centro Comm.le 
Maximall - 089/384918

The Great Wall  Sala  1 16.30-18.30-20.40-22.45 e 7,00

Lego Batman - Il ilm  Sala  2 16.30 e 7,00

Ballerina  Sala  2 18.30 e 7,00

T2 Trainspotting  Sala  2 20.20 e 7,00

Resident Evil... Sala  2 22.40 e 7,00

Mamma o papà?  Sala  3 16.20-18.30-20.40-22.50 e 7,00

Ballerina  Sala  4 16.20 e 7,00

Cinquanta sfumature di nero  Sala  4 18.00-20.15-22.30 e 7,00

Beata ignoranza  Sala  5 16.30-18.30-20.40-22.45 e 7,00

T2 Trainspotting  Sala  6 17.30-22.10 e 7,00

Resident Evil... Sala  6 20.00 e 7,00

Sala Consilina

Adriano
[n PH n DD] Via Roma - 0975/22579

Riposo  

Salento

Micron - (Vallo Scalo)
[n PP] Via Palazzo 2 - 0974/62922

Cinquanta sfumature di nero   19.15-21.30 e 5,00

Sapri

Cineteatro Ferrari
[n AC n PH n DD] Piazza Regina Elena 24 - 0973/296231

Kubo e la spada magica  2K  Sala  1 18.00 e 6,00

Cinquanta sfumature di nero  2K  Sala  1 20.00-22.00 e 6,00

Scafati

Odeon
[n AC n PH] Via Pietro Melchiade, 15 - 081/8506513

The Great Wall  3D  Sala  1 16.30-18.30-20.30-22.30 e 8,00-10,00

Mamma o papà?  Sala  2 16.30-18.30-20.30-22.30 e 5,00-7,00

Ballerina  Sala  3 16.30-18.30 e 5,00-7,00

Cinquanta sfumature di nero  Sala  3 20.30-22.30 e 5,00-7,00

Resident Evil... Sala  4 18.30-20.30-22.30 e 5,00-7,00

Oceania  Sala  4 16.30 e 7,00

Potenza
Lagonegro

Nuovo Cinema Iris
 Via Napoli, 27 - 0973/41410

Cinquanta sfumature di nero   17.30-19.30-21.30

Latronico

Nuova Italia
 Largo Bonifacio De Luca, 34 - 0973/859000

Cinquanta sfumature di nero   19.30-21.30
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 21.30 Che Dio ci aiuti  

“Amore a tutti i costi” Serie Tv. 

Di Francesco Vicario. Con Elena 

Sofia Ricci, Francesca Chillemi

 23.30 Speciale Tg 1 Attualità

 0.35 Tg 1 Notte Informazione

 1.05 Che tempo fa Informazione

 1.10 Applausi Rubrica di cultura

 2.25 Settenote Rubrica di musica

 2.55 Sottovoce Rubrica di costume

 3.25 K2 più 1 Miniserie. Di Luciano 

Emmer. Con Johnny Dorelli, Alice 

ed Ellen Kessler

 4.15 Dieci storie di bambini 

Documentario

 20.30 Tg 2 20.30 Informazione

 21.00 N.C.I.S. “Filadelfia” Telefilm. Con 

Mark Harmon, Sean Murray, Pauley 

Perrette

 21.45 Bull Telefilm. Con Michael 

Weatherly, Freddy Rodrìguez, 

Geneva Carr

 22.40 La Domenica Sportiva Rubrica 

sportiva. Condotto da Alessandro 

Antinelli, Giorgia Cardinaletti

 0.30 Rai Sport Nazionali Rubrica

 1.00 Protestantesimo Rubrica di reli-

gione

 1.30 Appuntamento al cinema 

Rubrica di cinema

 20.00 Che tempo che fa Talk show. 

Condotto da Fabio Fazio. Con 

Filippa Lagerback

 21.30 Che fuori tempo che fa Attualità. 

Condotto da Fabio Fazio, Nino 

Frassica, Luciana Littizzetto

 22.50 I ragazzi del “Bambino Gesù” 

Documentario

 23.50 Tg 3 - Meteo 3 Informazione

 0.05 Tg Regione Informazione

 0.10 In 1/2 ora Attualità. Condotto da 

Lucia Annunziata

 0.40 Presa diretta Attualità. Condotto 

da Riccardo Iacona

 0.55 Il posto giusto Rubrica. Condotto 

da Federico Ruffo

 21.10 Il segreto “1281 2A Parte” 

Telenovela. Con Maria Bouzas, 

Adriana Torrebejano, Ramon Ibarra, 

Carlota Barò, Alvaro Morte

 23.30 Magnamose Tutto Show

 0.25 X-Style Rubrica

 0.55 Supercinema Informazione

 1.25 Tg5 - Notte Informazione. 

All’interno Meteo.It

 2.10 Paperissima Sprint Show

 3.00 Velluto Blu Film Thriller. Di David 

Lynch. Con Kyle MacLachlan, 

Isabella Rossellini, Dennis Hopper, 

Laura Dern. All’interno Tgcom; 

Meteo.It

Rai Uno Rai Due Rai Tre Canale 5 Italia 1

 MATTINA

 POMERIGGIO

 MATTINA

 POMERIGGIO

 MATTINA

 POMERIGGIO

 MATTINA

 POMERIGGIO

 MATTINA

 POMERIGGIO

 6.00 Rai Parlamento Punto Europa 

Informazione

 6.30 UnoMattina in famiglia Show. 

All’interno Tg 1; Tg 1 L.I.S.

 9.40 Dreams Road 2016 

Documentario

 10.30 A Sua immagine Rubrica di 

religione. Condotto da Lorena 

Bianchetti. All’interno Recita 

Angelus

 10.55 Santa Messa Religione

 12.20 Linea Verde Domenica Rubrica 

di ambiente. Condotto da Patrizio 

Roversi, Daniela Ferolla

 13.30 Telegiornale Informazione

 14.00 L’Arena Varietà. Condotto da 

Massimo Giletti

 17.00 Tg 1 - Che tempo fa 

Informazione

 17.05 Domenica In Varietà. Condotto da 

Pippo Baudo, Chiara Francini

 18.45 L’Eredità Quiz. Condotto da 

Fabrizio Frizzi

 20.00 Telegiornale Informazione

 20.35 Techetechetè Videoframmenti

 6.00 Arctic Air Telefilm 

 6.30 Memex - La scienza raccon-

tata dai protagonisti Rubrica di 

cultura

 7.00 Due uomini e mezzo Telefilm 

 7.20 Sea Patrol Telefilm 

 8.00 Guardia Costiera Telefilm 

 8.40 Good Witch Telefilm 

 10.00 Morning Voyager Rubrica 

 11.00 Mezzogiorno in famiglia Varietà 

 13.00 Tg 2 Giorno Informazione

 13.30 Tg 2 Motori Rubrica di motori

 13.40 Meteo 2 Informazione

 13.45 Quelli che aspettano Talk show

 15.30 Quelli che il calcio Talk show. 

Condotto da Nicola Savino

 17.00 90° Minuto - Zona Mista 

Rubrica sportiva. Condotto da 

Paola Ferrari, Alberto Rimedio

 18.00 90° Minuto Rubrica sportiva 

 18.55 90° Minuto - Tempi 

Supplementari Rubrica sportiva 

 19.30 Tg 2 Flash L.I.S. Informazione

 19.35 Squadra Speciale Cobra 11 

Telefilm 

 6.00 Rai News 24 Attualità 

 8.00 Sembra ieri Rubrica 

 8.30 Domenica Geo Rubrica di natura 

 10.00 Provincia capitale Attualità

 11.10 TGR EstOvest Attualità

 11.30 TGR RegionEuropa Attualità

 12.00 Tg 3 Informazione 

 12.25 TGR Mediterraneo Rubrica

 12.55 Tg 3 L.I.S. Informazione

 13.00 Il posto giusto Rubrica 

 14.00 Tg Regione - Tg Regione Meteo 

Informazione

 14.15 Tg 3 Informazione

 14.30 In 1/2 ora Attualità 

 15.00 Kilimangiaro. Il Grande Viaggio 

Magazine. Condotto da Camilla 

Raznovich

 16.20 Kilimangiaro. Tutte le facce del 

mondo Magazine. Condotto da 

Camilla Raznovich

 18.55 Meteo 3 Informazione

 19.00 Tg 3 Informazione

 19.30 Tg Regione - Tg Regione Meteo 

Informazione

 6.00 Prima Pagina Tg5  

Informazione.  

ll’interno Traffico; Meteo.It

 8.00 Tg5 - Mattina  

Informazione

 9.10 Le Frontiere Dello Spirito 

Rubrica

 9.45 Wild France  

Documentario

 11.00 Le Storie Di Melaverde  

Rubrica

 12.00 Melaverde Rubrica

 13.00 Tg5 Informazione.  

All’interno Meteo.It

 13.40 L’Arca Di Noè  Rubrica

 14.00 Domenica Live  

Informazione. Conduce Barbara 

D’Urso

 18.45 Avanti Un Altro!  

Quiz.  

All’interno Tg5  

Prima Pagina

 20.00 Tg5 Informazione.  

All’interno Meteo.It

 20.40 Paperissima Sprint  

Show

 8.15 Grandi Uomini Per Grandi Idee

 8.45 Titti E Silvestro Cartoni

 8.55 Duffy Duck Cartoni

 9.05 Tom & Jerry e l’anello incan-

tato Film Animazione. Di James T. 

Walker. All’interno Tgcom; Meteo.It

 10.16 A & F Ale & Franz Show Sit Com

 11.20 Buona La Prima Sit Com

 12.25 Studio Aperto Informazione. 

All’interno Meteo.It

 13.00 L’Isola Dei Famosi Real Tv

 13.15 Sport Mediaset Informazione

 14.00 Grand Prix - Superbike: Gp 

Australia - Gara 2 Wsbk

 14.50 Step Up 3D Film Drammatico. Di 

Jon M. Chu. Con Sharni Vinson 

 16.55 Supergirl Telefilm 

 17.50 Tom & Jerry Cartoni

 18.30 Studio Aperto Informazione 

 19.00 L’Isola Dei Famosi Real Tv

 19.20 Il re scorpione 3 - La battaglia 

finale Film Azione. Di Roel Reiné. 

Con Dave Bautista. All’interno 

Tgcom; Meteo.It

 21.20 Le Iene Show “5ª Puntata” 

Show. Condotto da Ilary Blasi, Teo 

Mammuccari, Nadia Toffa, Matteo 

Viviani, Paolo Calabresi, Andrea 

Agresti, Giulio Golia

 0.30 Scemo e più scemo - Iniziò 

così Film Commedia. Di Troy 

Miller. Con Eric Christian Olsen 

 2.20 Studio Aperto - La Giornata 

Informazione

 2.35 Premium Sport Informazione

 3.25 Media Shopping Televendita

 3.40 Pretty Little Liars Telefilm

 5.45 Teneramente Licia Situation 

Comedy. Con Cristina D’Avena, 

Pasquale Finicelli, Valerio Floriani

 6.45 Tg4 Night News Informazione

 7.05 Media Shopping Televendita

 7.35 Super Partes Informazione

 8.20 Terra! Informazione

 9.20 Shark - Oltre L’Apparenza 

Documentario

 10.00 S. Messa Informazione

 10.50 Shark - Oltre L’Apparenza 

Documentario

 11.30 Tg4 - Telegiornale Informazione. 

All’interno Meteo.It

 12.02 Dietro la facciata Film Tv Giallo. 

Di Max Tash. Con Hal Holbrook. 

All’interno Tgcom; Meteo.It

 14.00 Donnavventura Rubrica

 15.00 Beato tra le donne Film 

Commedia. Di Serge Korber. Con 

Louis de Funès, Noëlle Adam. 

All’interno Tgcom; Meteo.It

 16.55 Gli uomini della terra selvaggia 

Film Western. Di Delmer Daves. 

Con Alan Ladd, Ernest Borgnine. 

All’interno Tgcom; Meteo.It

 18.50 Anteprima Tg4 Informazione

 18.55 Tg4 - Telegiornale Informazione. 

All’interno Dentro La Notizia; Meteo.It

 19.55 Tempesta D’Amore Telenovela

 20.30 Quarto Grado La Domenica 

Informazione

 21.15 Poliziotto superpiù Film 

Commedia. Di Sergio Corbucci. 

Con Terence Hill, Ernest Borgnine 

All’interno Tgcom; Meteo.It

 23.35 I Bellissimi Di R4 Show

 23.39 Red Dragon Film Thriller. Di 

Brett Ratner. Con Anthony Hopkins, 

Edward Norton, Ralph Fiennes. 

All’interno Tgcom; Meteo.It

 2.05 Tg4 Night News Informazione

 2.30 Eden Film Drammatico. Di Amos 

Gitai. Con Samantha Morton, 

Thomas Jane, Luke Holland

 6.00 Meteo - Traffico Informazione. 

All’interno Oroscopo

 7.00 Omnibus News Attualità

 7.30 Tg La7 Informazione

 7.50 Meteo Informazione

 7.55 Omnibus dibattito Attualità

 9.40 L’aria che tira - Diario Attualità. 

Condotto da Myrta Merlino

 10.45 Otto e mezzo Attualità. Condotto 

da Lilli Gruber

 11.30 Sissi, la favorita dello Zar 

Film Sentimentale. Di Axel von 

Ambesser. Con Romy Schneider, 

Jean-Claude Pascal, Helmut Lohner

 13.30 Tg La7 Informazione

 14.00 Tg La7 Cronache Rubrica

 14.20 Il comandante Florent Telefilm. 

Con Corinne Touzet, Yves Beneyton, 

P. Marie Escourrou

 16.15 Il comandante Florent Telefilm. 

Con Corinne Touzet, Yves Beneyton, 

P. Marie Escourrou

 18.10 Joséphine, Ange Gardien Serie 

Tv. Con Mimie Mathy

 20.00 Tg La7 Informazione

 20.35 Faccia a faccia Attualità. 

Condotto da Giovanni Minoli

 21.30 Casa mia, casa mia... Film 

Commedia. Di Neri Parenti. Con 

Renato Pozzetto, Paola Onofri, 

Athina Cenci, Alberto Capone

 23.15 È arrivato mio fratello Film 

Commedia. Di Castellano & 

Pipolo. Con Renato Pozzetto, Carin 

McDonald. All’interno Tg La7

 1.10 Faccia a faccia Attualità. 

Condotto da Giovanni Minoli

 2.05 Commissario Navarro  

Serie Tv. Con Roger Hanin

R. Calabria
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Oggi

 Alta pressione

con tempo stabile e 

ampiamente soleggiato.

Da rilevare, tuttavia, nu-

bi irregolari diffuse su

Alpi, Prealpi centro ori-

entali, entro sera.

 Alta pressio-

ne con tempo stabile e

soleggiato un po' ovun-

que. Qualche addensa-

mento tra Marche,

Abruzzo, Molise e il sud 

Sardegna, ma senza 

piogge. Temperature

massime tra 8 e 15˚.

 Ancora nubi e

piogge o anche tempo-

rali sul centro sud Pu-

glia, sud Lucania, sulla

Calabria e in Sicilia.

Tempo più asciutto al-

trove, anche con ampie 

schiarite su ovest Cam-

pania.

CHE TEMPO
FA

MARE

Calmo
Poco

mosso Mosso
Molto
mosso

Agitato/
Grosso TempestaSereno

Rovesci
isolatiVariabile Rovesci

Poco
nuvoloso TemporaleNuvoloso Grandine

Molto
nuvoloso NevePioggia Nebbia

CIELO VENTO

Variabile
Forza
7-9

Forza
4-6

Forza
1-3

STATO DEL CIELOSTATO DEL CIELO

OROSCOPO di Branko

Lo zodiaco è un crogiolo di 
transiti, un po' di tensione è 
normale anche per il vostro 

segno, ma non è affatto male la Luna 
nuova che nasce in Pesci, stimola il campo 
del successo professionale. Dovrete 
misurarvi con numerosi oppositori, ma 
febbraio chiude con la vostra piena 
affermazione. Amore: qualcuno ricorda 
con nostalgia "quelle domeniche" al mare.

21.3-20.4Ariete

Stelle difficili ma poi 
improvvisamente qualcosa 
cambia, nel vostro caso un 

aumento di influssi positivi, ad iniziare 
dalla Luna nuova congiunta a Mercurio 
in Pesci - come un'onda che porta via il 
malumore, tensioni accumulate sin 
dall'inizio di dicembre. Fatevi notare 
nella vita sociale. Imprese OK.

21.4-20.5Toro

Salute. L'accento è posto da 
Nettuno in Pesci, oggi 
congiunto alla Luna nuova e 

Mercurio, disturbo che si riflette su 
medicina e ospedali in generale, ma 
anche voi dovete prestare attenzione ai 
punti deboli. Fermatevi un momento, 
riflettete. In maniera del tutto casuale 
scoprirete un inganno del passato. 

21.5-21.6Gemelli

Domenica, la felicità esiste. Il 
ritorno del pensiero positivo è 
dovuto alla Luna nuova che si 

forma in Pesci, segno delle vostre 
ambizioni e realizzazioni, sostenute 
anche da Mercurio e Nettuno. In fondo 
in fondo è stato meglio così, se qualche 
storia è finita da quando Venere vi frusta 
- parole e amore non servivano più. Ma 
non scorderò le tue mani…

22.6-22.7Cancro

Mercurio non conosce il 
pentimento, quando ruba i soldi 
non li riporta più, però adesso 

vi prepara nuovi terreni dove seminare le 
vostre geniali idee, insieme alla Luna 
nuova vi aiuta a trovare anche le 
persone giuste. Tutte le stelle sono 
positive. Ecco perché vi potete rilassare  
e amare senza pensieri.

Leone

Pura casualità, ma intanto fino 
a maggio voi avete le Lune più 
impegnative di domenica, d'ora 

in poi sappiate programmare le iniziative 
in modo da avere anche il tempo di 
riposare nei fine settimana. Però 
l'odierna Luna nuova dà anche risultati 
nel campo delle collaborazioni, almeno 
il confronto che nasce è utile al 
successo. Digestione, viaggi.

24.8-22.9Vergine

Potreste lavorare con profitto 
anche di domenica, decidete 
voi se vale la pena. Luna nuova 

in Pesci congiunta a Mercurio nasce nel 
campo delle attività professionali e 
commerciali, importantissima per i mass 
media e tutti gli attuali mezzi di 
comunicazione, perciò particolarmente 
adatta ai giovani della Bilancia. Tenete 
conto della stanchezza.

Bilancia

E' vicina la benefica pioggia di 
marzo, mese pazzerello come il 
vostro cuore che più non vuole 

pensare a quel perduto amore. Pare sia 
passato tanto tempo, oppure no… Sembra 
ieri quando lei-lui si specchiava nei vostri 
occhi grigio verdi, tinta militare, come il 
vostro atteggiamento marziano, vincente 
nel lavoro, professione, studio. Grazie alla 
forza di Luna nuova, Mercurio e Nettuno.  

Scorpione

Luna nuova in Pesci è sempre 
motivo di discussioni coniugali, 
contrasti o problemi in famiglia, 

per non parlare dell'influsso di 
pesantezza che manda alle vostre 
famose gambe. Siete cavalli che 
corrono nelle praterie della vita… Ma 
visto l'aspetto di Mercurio, negativo per 
i soldi, attenti anche in affari, prudenza 
in viaggio, mare non consigliato.

Sagittario

Una buona parola per voi da 
parte di Mercurio, positivo per 
le questioni scritte, atti legali e 

burocrazia. Ma vista la congiunzione 
con la Luna nuova in Pesci e la delicata 
presenza del sensibile Nettuno, 
l'influsso sarà positivo anche per 
l'amore, da tanto tempo disturbato da 
Venere e Marte. Parlate con i figli.

22.12-20.1Capricorno

Almeno tu nell'universo… Siete 
famosi davvero, la stella 
Trappist-1, con i sette pianeti, si 

trova nella costellazione dell'Acquario, 
voi qui sulla Terra potete contare ancora 
sulle migliori possibilità di riuscita. 
Concluderete febbraio, vostro mese 
zodiacale, con un successo finanziario 
e una nuova emozione in casa e in 
amore. 

Acquario

Forse oggi non sarà possibile 
iniziare discussioni di affari 
finanziari, ma tenetevi 

aggiornati per i prossimi giorni, già 
domani. Nel pomeriggio nasce la vostra 
personale Luna nuova del 2017, 
congiunta a Mercurio e Nettuno, aspetto 
che annuncia anche grandi novità nel 
privato, in casa e in amore. Le proposte 
troppo avventurose complicano la vita. 

20.2-20.3Pesci

Buona domenica, Pesci! Luna nuova nel segno che cambia, migliora, trasforma. La fase nasce nel pomeriggio e si congiunge ai due astri presenti nel vostro cielo, Mercurio e Nettuno. Il primo aiuta i contatti con le persone vicine, parenti stretti e anche 
relazioni di lavoro e di affari. Il secondo, Nettuno, è molto di più. Con il suo tridente cerca nel mare della vita, del caso, del destino…un tesoro per voi. Immediata un'emozione in amore, un incontro. Auguri.
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Lacorsainarrestabile
achi“sgarrupa”dipiù

FilippoSangiuliano
NAPOLI

Nelcorsodiquest’ultimoventen-
nio,ViaCaracciolo, unadellepiù
bellepasseggiatealmondo,èsta-
taconaccanitosadismocontinua-
mente“violentata”.
L’oscenarecinzionedellaVilla, la
deleteriapavimentazioneadotta-
ta,gliorribili “chioschi”, loscem-
pio degli alberi, delle fontane e
delle statue, la lucida distruzione
del funzionante e glorioso Circo-
lo della Stampa (pregevole opera
diMarcelloCaninoeLuigiCosen-
za), lacolpevoledistruzionedella
CassaArmonicadiEnricoAlvino,
malamente ristrutturata con un
costo allucinante, sulla quale mi
taccio,essendoessaoggettodelle
attenzioni di ben più qualificati
professionisti.Epoiibaffiallasco-
gliera, “Nalbero”, il cordolo in
muratura della ciclabile, la lun-
ghissima “stele al nulla” eretta in

Piazza San Pasquale (usata solo
perfutiliaffissioni)che,secolloca-
ta sulla Riviera di Chiaia, poteva
almenoesserevistacomeun faro
(?) siadapiazzaVittoria chedalla
Torretta, nonché l’illuminazione
didettapiazza fatta conbacili ca-
povolti, la tollerata presenza di
miriadi di venditori che trasfor-
manolastupendavia inunsuq, il
secolarepinodasempre simbolo
di Napoli, che, abbattuto perché
malato, poteva sicuramente, vo-
lendo,essere ripiantato, e chipiù
nehapiùnemetta.Insintesi,uno
scempio!
Pernonparlaredeigazebodei ri-
storanti, che ogni anno vengono
concessi, vietati, rimessi,modifi-
cati...checonquellaplasticainde-
corosasonopiùsimiliadeigigan-
teschiprofilattici.
Si potrebbe far progettare da gio-
vani architetti un manufatto in
materiali pregiati componibili,
cioè “veri de hors” adattabili di
volta in volta alle variemisure ri-
chieste.
Tutto questo umiliante degrado

Sanità inadeguata
all’emergenza
Nico Barbato
NAPOLI

di Pietro Gargano

L asalutedei cittadiniè lamisuradelgradodi
civiltàdiunasocietà.Lasanità invece

sembrasolo ilmezzoperattirareconsensi,per
ottenerecoccarde.Siparladiciòchesidovrebbe
fare,manullaèstato fatto.Lacapacitàdi
affrontare l’emergenzanons’inventao
s’improvvisa,esigepreparazione ,dedizione,
strutturededicateper rispettaremodietempi
previstidaiprotocolli.Provia immaginareun
pazientechedeveraggiungereunprontosoccorso
diunodeiPoliclinici:Ztl,vicolidovenonsipuò
passarecon l’auto, impedimentidiogni tipo.Al
Monaldiperaccederebisognasalireunarampa

discale.Maoltrealle infrastrutturevogliamo
considerare leprofessionalità?Quantimedici
hannoavutomododipraticare l’urgenza?
Ciòche lemegastrutturedovrebbero fareè solo
entrarenellaretedell’emergenza.Quandoivari
ospedali sonoalcollasso ,attraverso laCentrale
Operativa,dovrebberoaccettare i trasferimenti;
cosacheoggiavviene inpercentuali ridicoleai
Policlinici esoloperpochespecialitàalMonaldi.
Anchesenzaprontosoccorso, entrarenellarete
d’emergenza,significaessereprontiaqualunque
trattamentoterapeutico. Inultimo,manon
ultimo,se i rettori e ipresididelle facoltàdi
MedicinadiNapoli, sono“cosìmagnanimi”da
volercostruirepercorsiper l’urgenza,come
spieganol’addestramentodi studentiomedici
specializzandiall’urgenzasequestaaogginonè
ancorapresentenelle facoltà?NicoBarbato-
Napoli

Fatti & Persone

Biagio de Giovanni

S arebbe anzi importante cogliere questa occasione
da parte di tutti. Da quelli che sono andati via per

formareunaltromovimentoedaquelli, lamaggioranza,
che restano dentro il partito che non potrà essere più lo
stessodi prima.Ognunodeve rimotivare se stesso, i fuo-
riusciti per dimostrare che la loro esistenza non era un
semplice controcanto, il semplice polo dialetticomino-
re di un partito assai più ampio di loro; e il nuovo Pd (sì,
va usato questo termine) per mostrare come la fine di
una opposizione interna distruttiva possa consentite di
ripensare se stesso, il proprio ruolo nella società, il pro-
prio pensiero sull’Italia e sull’Europa, insomma la pro-
pria cultura politica. Non fatta ora di un unanimismo
che nasce dall’allontanamento di alcuni, ma da nuove
dialettiche che si devono ricostituire dal profondo, co-
me una nuova nascita. Un compito grave per la classe
dirigente del nuovo Pd, che non può rappresentarsi co-
me quello che era sottratti coloro che sono andati via,
ma – se utilizza bene le leggi della dialettica - deve saper
reinterpretare se stesso nella nuova situazione, anche
per mostrare, alla luce degli eventi, quanto necessario
fosse quello che giudico unopportuno chiarimento.

Per entrare ora appena nelmerito su questioni desti-
nate, si spera, a riaprire una discussione generale in Ita-
lia, e non solo «a sinistra» (come si dice, con termine
francamente un po’ ridotto e sempremeno espressivo),
lascio da parte, in questa occasione, di rimotivare lamia
vecchia opinione sul fallimentoorganico cheha accom-
pagnato la storia tutta del Pd, prodotto confuso di due
culture esaurite. La situazione nuova mette in archivio
anche questo problema, e qui si parrà la nobilitade di
tutti. Ora l’avvenire del nuovo Pd sta interamente nella
capacità del gruppo dirigente, che uscirà dalle primarie
di aprile, di saper motivare le ragioni di un partito più
unito che per davvero sembri l’embrione di un partito
nuovo. Se dovessi dire la mia, in una fase in cui ancora
non si è aperta la discussione interna, immagino che la
questionenonstianella ricerca impauritadelle attenua-
zioni del significato culturale e politico della divisione
avvenuta; quanto di arricchire e ridefinire le analisi che
hannodatovita inquesti anniaungovernoeaunpartito
che, nella sua maggioranza, provava a lavorare in una
direzione nuova, dove non era assente una visione
dell’Italia e di ciò che è necessario perché essa non sia
definitivamente emarginata dal concerto (pericolosa-
mente scordato) delle stesse nazioni europee.

Nonstimolo, conquestaosservazione,estremismi so-
litari, né rimotivazioni forzate di politiche sconfitte. Ma
dico: la consapevolezza in tutto il Pd – e nei candidati
alle primarie, ma non nascondo il carattere ironico di
questa frase - dovrebbe stare nella convinzione che il
compitoprincipalenondebbaesserequellodi riconqui-
stare a ogni costo, e subito, il consenso di chi se ne è
andato, come sembra che qualcuno pensi;ma di indivi-
duare le ragioni profonde per la rinascita di un partito
spinto a rafforzare, ma per davvero a rafforzare, i motivi
per i quali tuttociòcheèavvenuto inquestimesi eanche
nelle ultime settimane mostri il suo significato politico.
Proprio questo atteggiamento dovrebbe essere, nel Pd,
allabasediuna ricostruzionedi sépiù forte, piùdensadi
idee, più aperta nei collegamenti con la società e con i
pensieri che la attraversano. Tutto questo sperandonel-
la provvidenza, e voglio dire sperando che i tumulti del
mondonel frattempononsiabbattanosullenostre incer-
tezze, sulle divisioni ultimative, su una crisi italiana che
puòandare oltre ogni confine ancheper gli antagonismi
opachi e senza fondo che attraversano la società.
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Oscar Giannino

A ndiamoper ordine.
No, come vi ripetiamo da

anni, l’assenteismonellapubbli-
ca amministrazione non dipen-
de da norme lassiste. Assentei-
smo e furberie, come la falsa at-
testazione di presenza per sé o
per colleghi, è giusta causa sog-
gettiva di licenziamento in teo-
riadaancorprima,maesplicita-
mentedal2001,conulterioreraf-
forzamento della norma nel
2009. E con un nuovo induri-
mento oggi, attraverso l’appena
emanato decreto delegato Ma-
dia, che dispone entro 48 ore la
facoltà di sospensione, e accor-
cia da 120 a 30 giorni la durata
del procedimento disciplinare
chepuòesitarenel licenziamen-
to.

Lenormesonoduresullacar-
ta da anni, ma non hanno mai

fatto paura a nessuno, come te-
stimoniato dalla frequenza de-
gli scandali in tutta Italia. Ma
perché allora la prospettiva del-
laperdita infamantedelpostodi
lavoro non ottiene una caduta
verticale dei tassi di assentei-
smopubblici? Semplice: ciascu-
no degli scandali che esplode
conferma che la malaprassi è
estesaquasi sempreperuname-
desimaragione.Perchésonoidi-
rigenti della Pa a tenere occhi
chiusi, orecchie tappate e mani
in tasca.

Fatecicaso: aLoretoMareco-
meaNola e aGiugliano, per fer-
marci agli ultimissimi episodi di
assenteismo di massa rilevati in
Campania, è sempre la Procura
a intervenire,dopo lunghe inda-
gini della polizia giudiziaria. Gli
scandali non esplodono perché
dirigenti amministrativi epoliti-
ci sopra di loro decidono di pro-

cedere amassicce contestazioni
seguendo l’iterdelprocedimen-
to disciplinare. L’ispettore pre-
posto al controllo delle presen-
ze era lui il primo assenteista, al
LoretoMare. Ingenerale, la casi-
stica delle vicende di assentei-
smoPapresentaduegrandi tipo-
logie: o dirigenti che, malgrado
la lorocomprovataonestàe retti-
tudine, non intervengono per-
ché isolati «dall’alto»nella strut-
tura e temendo le reazioni «dal
basso»; oppure dirigenti a pro-
priavoltacollusi,a finidi interes-
se proprio. Solo buttando per
strada immediatamente i diri-
genti della Pa responsabili di vi-
cendecomequellediLoretoMa-
re, si può pensare che il loro at-
teggiamentomuti inmolte parti
d’Italia.

Terzo:manonèunacontrad-
dizione,che ilpmchiedaeotten-
ga dal gip il benestare a decine

di custodie cautelari motivate
dallapericolositàdei soggettido-
cumentati come assenteisti,
mentre tempi e sanzioni ammi-
nistrative rispondono a criteri
tanto diversi? Ovviamente, se
ponete la domanda a un ammi-
nistrativista o a un difensore di
assenteisti, vi dirà che sì, esisto-
no mille buone ragioni perché
sia così. In realtà e in termini di
buon senso, non sembra pro-
prio.

Quarto.Malgrado le custodie
cautelari che scattanoormai per
decineedecinedi casi aognioc-
casione, la giustizia del foro in-
terno,quelladisciplinare,hanu-
meri del tutto diversi. Nel 2015
sono stati 8259 i provvedimenti
disciplinari avviati su 3,2 milio-
ni di dipendenti, con solo 280 li-
cenziamenti, di cui 108 per as-
senteismo. Fatevi due conti: nei
soli ultimi 3 casi campani lePro-
curestanno indagando207pub-
blici dipendenti, attraverso ri-
scontri filmati e intercettazioni.
Insoli 3mesi inCampaniamisu-
re penali per il doppio dei licen-
ziati totali di un annodell’intera
Pa in Italia. È chiaro che i nume-
ri non tornano.

Quinto e sesto: più è estesa la
truffaassenteista inunaunitàor-
ganizzativadellaPa,piùhabuo-
ne possibilità di farla franca.
Nonsoloperché, comedettopri-
ma, ladiffusionedellamalapian-
ta induce all’indifferenza anche
i dirigenti retti. Ma perché chi si
fa gli affari propri in orario di la-
voro o presenta false attestazio-
ni mediche sa che per i vertici
della Pa sarà molto problemati-
co, licenziare complessivamen-
te un numero di addetti tale da
bloccare questo o quel reparto,
questo o quel servizio al cittadi-
no. Più sono i furbi, più si fanno
forti del fatto che sarà difficile
mandarli via.

Occhio anche alle dichiara-
zioni dei magistrati che hanno
chiestoedemessomisurecaute-
lari a Loreto Mare: mica possia-
mo determinare lo stop di interi
servizipubblici. E invece sì, il ra-
gionamento va capovolto. Solo
usandolamanodurasuidirigen-
ti li simotiverà in grannumero a
non voltarsi dall’altra parte e a
non dover aspettare le Procure.
E solomandando a casa – se ne-
cessario-anchegrandissiminu-
meri di dipendenti colpevoli,
col tempo,avremomeno furbet-
tidel cartellino.Epiùonore edi-
gnità per i tantissimi nella Pa
che fannoinvece–anchepercol-
padei furbi – benpiùdi quel che
dovrebbero.
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lettere@ilmattino.it

Laposta
dei lettori

La lettera
delgiorno

I l gentile lettoreèunchirurgonapoletano,ha
studiato lamateriasulcampo. Incasodi

emergenza,quandononconoscebene
l’argomento, il cronistahal’unicodoveredi
starezitto.

i

Perché la scissione
può fare bene al Pd

Seguedallaprima

Per licenziare tutti i furbetti le leggi ci sono
Seguedallaprima

Lo zoo di Plzen, nella Repubblica Ceca, ha presentato al
mondo l’ultimo nato della struttura. Si tratta di un piccolo di
rinoceronte nero, specie a forte rischio di estinzione di cui si
contano ormai poche centinaia di esemplari. In queste

immagini si vede il piccolo trovare rifugio tra le zampe della
madre. A minacciare l’esistenza di questi animali imponenti
ma dall’indole pacifica è il commercio dei corni, terzo
mercato nero più grande del mondo dopo armi e droga

Presentato al pubblico il baby rino dello zoo di Plzen

c ommenti del Mattino
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potrebbe essere mitigato con la
collocazionesuciascunodeimu-
retti di via Caracciolo, di lampio-
niadueo tre luci, identiciaquelli
già esistenti sul tratto che con-
giunge Via Partenope a Castel
dell’Ovo,offrendounmeraviglio-
so colpo d’occhio a chi viene dal
mare o a chi si affaccia la sera da
PosillipoodalVomero.
Ma la corsa a chi “sgarrupa di
più”nonsiarresta.Sicimenteràa
breveconBagnoli (epensareche
più di 20 anni fa fu presentato un
progetto di Cesare De Seta e di
Renzo Piano, quello “sconosciu-
to che ha rivitalizzato Genova”),
Pizzofalcone, lostadioSanPaolo,
il Collana, le Terme di Agnano,
Edenlandia.

Laricchezza
producepovertà

EnricoNapolitano
EMAIL

Tremilioni di bambini muoiono
di fameogni annoe lacifra tende
purtroppo ad aumentare. Cioè
piùdiottomilaalgiorno.Possibi-
le che, solo in Italia, non ci siano
ottomila persone in grado di sfa-
marli e portarli via dallamiseria?
Equantimilionidifamigliebene-
stantichespendonooltreilneces-
sario!Èundelittoesserericchifin-
chéc’èqualcunochemuoredifa-
me. La ricchezza sarà giustificata
solo il giorno in cui non ci saran-
nopiùpoveri.

i

Bill Gates e la bizzarra tassa su robot
RomanoProdi

I l tutto, ovviamente, senza che i pc siano
stati oggetto di imposte straordinarie,

purnellapienaconsapevolezzachequeste
meravigliosenovitàmandavanoalmacero
tantissimi posti di lavoro, sostituiti da un
numero infinitamente inferiore di pur ben
remunerati specialisti.

Tassare i robot inquanto aumentano la
produttivitàdel lavoroèinoltrecomplicato
perchéèpropriodifficiledefinire cosaèun
robotedinqualicasisostituiscaunospecifi-
colavoro. Infondotuttigli strumentiappli-
catiadogniattivitàhannosostituitolavoro,
acominciaredalmartellodiunmuratoreo
dall’aratro di un contadino.Bisogna infine
osservare che tutte le innovazioni che, au-
mentando la produttività, determinano
maggiori profitti o maggiori salari, vengo-
noregolarmente tassate.E losonoanchele
innovazioniprodottedai robot.

Laprovocazione di Bill Gates, precedu-
taperaltrodaunapropostasimilepresenta-
ta lo scorso anno al Parlamento Europeo,
va tuttavia presa molto sul serio perché ci
obbliga a riflettere non solo sul fatto che il
progresso tecnologico avviene oggi inmo-
do straordinariamente veloce ma anche
che,adifferenzadi tutte leprecedenti rivo-
luzioni, i nuovi posti di lavoro creati sono
una percentuale nettamente inferiore ri-
spettoaquelliperduti.Leinvenzionideltra-

sporto ferroviario e delle automobili sono
statecertamenteundrammaperglialleva-
tori di cavalli e per i costruttori di carrozze
ma ildannoèstatopiùchebilanciatodagli
investimenti nelle fabbriche di locomotive
ediautomobili,nellenecessarie infrastrut-
ture,nelleminieredicarbone,nelleraffine-
riedi petrolio enella distribuzionedel car-
burante.Comenelcasodell’energiaelettri-
ca e dei telefoni la diffusione capillare di
queste innovazioni è inoltre avvenuta solo
nelcorsodimoltidecenni.Nessunparago-
nerispettoaquantosièverificatoconicom-
puteroconitelefoniportatili.Essihannoin
pochi anni invaso tutto il pianeta, dalle cit-
tàmetropolitane ai borghi rurali, dai paesi
più avanzati ai villaggi africani. Il numero
dei posti di lavoro perduti rispetto a quelli
creati nelle passate rivoluzioni tecnologi-
che è stato trascurabile nei confronti di
quantostaavvenendooggi.

Consapevolediquestadiversitàedelfat-
to che intere categorie di lavoratori vengo-
no spazzate via con la velocità di un fulmi-
ne dalle nuove tecnologie, Bill Gates cerca
dicorrereairipari.Diqui lapropostadiral-
lentare attraverso le imposte la velocità di
diffusione del progresso tecnico e di desti-
naregli introiti fiscali aggiuntivi allaprepa-
razionedipersoneingradodisvolgerecom-
piti e di venire incontro a bisogni che non
erapossibilesoddisfare inprecedenza.

Si tratta di un disegno di lungo periodo

perché,nelmondodioggi, lemodernetec-
nologie ( e non solo i robot) stannoprodu-
cendo uno squilibrio senza precedenti fra
la capacità di offerta di beni e servizi e le
dimensioni effettive della domanda. Per
porrerimedioaquestosquilibriovièchiha
propostounadiminuzione generalizzata e
concordatadell’orariodi lavoromailbuon
sensocidicechesi trattadiunobiettivodel
tutto impossibile da raggiungere perché
troppodivergono le situazioniegli interes-
si dei Paesi, delle categorie e degli indivi-
dui. Consapevole di questa impossibilità
BillGatesproponedirallentarelacorsadel-
la tecnologia e di fare pagare le tasse alle
macchineper aiutare gli uomini ad affron-
tare le novità del futuro, inmodo da scon-
giurare le rivolte dei miliardi di persone
che, emarginate dalle nuove tecnologie, si
rivolterebbero contro di esse con ancora
maggiore violenza. L’individuazione del
pericolochestiamocorrendoèamiopare-
reassolutamentecorrettaperchél’aumen-
todellaproduttività accompagnatodauna
crescentedisoccupazioneedun’ altrettan-
tocrescente iniquitànonpuòcheprodurre
unamiscelaesplosiva.

Per evitare l’esplosione non sarà tutta-
viasufficientetassarelemacchinemabiso-
gnerà riflettere su una diversa distribuzio-
nedeiredditiedelleopportunitàfratuttigli
uomini.
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i tweet

MarcoCiriello

I dueattaccantiritrovatiappaionoinutili,an-
negandonell’areadell’Atalanta,unpo’per

meritodiGasperini,unpo’perchétuttoilcol-
laudatomeccanismodeipassaggisarrianiap-
pare lento, accompagnato da gambemolli, e
con la testaaltrove.PrimaentraMilik,poiPa-
voletti,entrambiconlapazienzadegliuomini
di buona volontà, ma nella serata sbagliata:
ognicross,chesiadasinistraodadestra, live-
de spettatori lontani, e i loro tiri mancanti, le
loroentrateavuoto,sonol’unitàdimisuradel-
la partita del Napoli. È nella loro tristezza di
teste che non colpiscono palloni, apparendo
tenere e indifesi, conigli bagnati, che sta la
sconfittaalSanPaolo.

Tuttoilcasinofattoperrecuperarel’unoed
avere l’altro per ora non trova soddisfazione
né gol. Tutte le polemiche dall’alto –DeLau-
rentiis–edailati–itifosi–sonoinutili,mancan-
dounagammadiazioniegesticheinveceven-
gono compiuti da Mattia Caldara, difensore
dell’Atalanta,nellasuapartitamigliore.Èilpa-
radossocheciconsegnalapartita,vintadaGa-
sperini, alzando l’architrave sul Napoli, evi-
denziandoneilimiti,inaccoppiataconlasfor-
tuna. Indieciuomini la suasquadra tienebe-
nissimolasommadegliattaccanti– invocati –
dalNapoli. Per entrambi serve tempo, anche
sePavolettiapparespaventato,piùpreoccupa-
to di non cadere in zona Gabbiadini che di
uscirne. Milik ha grandissime potenzialità,
maanchesestaincampomancaancoramol-
toper la suavera ripresadaun infortunioche
gliharovinatounastagionecominciatabenis-
simo. Elencate tutte le sottili arrangiature del
caso,tenutocontodellaschiavitùdellasorte,e
delleprobabiledeviazioniemozionali,daMi-
likePavoletticisiaspettadipiù,soprattuttoin
partitecomequesta.Invecesonoapparsisen-
zauncentrodigravitàpermanente,alladispe-
rataricercadiun tocco,unapossibilitàdi tiro,
unasperdutavibrazionepallonara,maniente
di tutto questo si è visto. Flebilissimi, hanno
toccato pochi palloni più in appoggio che in
spinta, singhiozzi in area di rigore, per un
4-2-3-1epoiun4-2-4 inutili, con la sottrazio-
nediHamsikeInsigne,poi.NéMiliknéPavo-
letti hanno dato l’atteso cambio di tono, che
avrebbe richiestoancheuncambiodei cross,
che non c’è stato. Ormai il Napoli ha fatto tre
quarti della stagione col palloneper terra e fa
davveromolta faticaadalzarlodai lati verso il
centro,equandolofagliriescemale,traverso-
nidolorosidaguardaresenzapoterfarenulla.
AHysajeGhoulamandrebberomostratianni
dicrossdiBeckhamchiedendolorounaappli-
cazione religiosa. Anche conquesta difficoltà
si trovano a fare i conti i due attaccanti, che
invecediavanzaresiintristiscono.Austeretor-
ri,zepped’aria,masenzapallegiocabili.

Mentrelapartitasitrasformainunlunghis-
simoimmobileistanteconilpallonechegirae
rigiraemaiarrivaaMilikoPavoletti,esepure
ciarrivaèinservibile,ocomunquenonperes-
seretirato inporta. I loro impulsi sisonoaffie-
voliti subito.Non resta che lavorare su questi
errori, invistadellepartitechedeciderannola
stagione.
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Milik-Pavoletti,
le due torri tristi

Seguedallaprima

AlbertoToni

Cadevoeinrisalita
appenaappesoal tuocuore
dalbuiodellastradaalla
libertàdei campi.Stendi
dalbassodellazollaall’alto
deibastioni la linguadipadre
inpadrealpassodeipoeti.
Quasiunangolodiparadiso
e il cerchiochiusoormai
troppoconfuso.Eandiamo
lostessoricreando icolori.
Tranegozidicappelli, librerie,
ristoranti,pochegoccedipioggia
nell’ultimaluce.

Il divano

GianlucaMonti

@liumonti

La guerra sul San Paolo non
avrà vincitori ma solo vinti.
Non mi schiero in alcun
modo. Rabbrividisco
all’idea di uno stadio da
20.000 posti

Andrea Santoro?

@AndreaSantoro76

Napoli, stipendi dei dirigenti
aumentati per circa
200.000€ annui.
Quanti idonei delle
graduatorie avremmo
potuto assumere?
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Seguedallaprima

Federico Vacalebre

D a un lato c’è chi - e qui per una
volta la politica parla con voce

quasi unanime - è convinto chenon sia
equopagaremilionidi euroacondutto-
ri, giornalisti e starlette desnude, che la
tv pubblica debba differenziarsi - an-
che in questo o almeno in questo? - da
quella commerciale calmierando i ca-
chet. Dall’altro c’è un mercato che ha
le sue regole con uomini e donne che
fanno incassaredi spotbenpiùdiquel-
lo che vengono pagati. In mezzo c’è la
zona grigia delle scappatoie, di una tv
generalista - in questo caso compresa
Mediaset - già inmanoadue soli agenti
- Presta e Caschetto - che potrebbero
diventare ancora più potenti se la solu-
zione al pasticciaccio brutto di Viale
Mazzini fossecomprareda lorogli inte-
riprogrammi, senzapiùcontratti diret-
ti con conduttori e affini.

Alle classifiche dei più pagatimanca
sempre un serio contraltare, il calcolo
di quanto quella spesa porti in cassa.
Contratti milionari a fronte di ascolti
ridicoli evidenzierebbero uno scanda-
lo affrontabile con meno demagogia e
soggettività. E viceversa: contratti mi-
lionari che procurano ascolti miliona-

ri, equindipubblicitàmilionarie, appa-
rirebbero una normale, conveniente,
transazione capitalistica.

Che poi il problema vero sta tutto
nel non riconoscere l’eccezione della
Raie la suacentralità comeaziendacul-
turale, sia pur da sempre gravata dal
controllo politico. È vero che lavorare
nella tv di Stato, con le possibilità che
essa offre, potrebbe essere considerato
un bonus di per sé,ma di fronte ad evi-
denti svantaggi economici l’attrattiva
degli altri poli televisivi potrebbe farsi
forte. Non tanto Mediaset - che a que-
stopunto si terrà strettaBonolis e vedrà
se vale la pena fare unminimo di cam-
pagnaacquisti,magari tallonandoCon-
ti -maSkyeDiscovery (chesembra inte-
ressata alla Clerici) potrebbero portare
scompiglio nei palinsesti Rai, e non so-
lo per sfizio. Il messaggio lanciato da
Maria De Filippi quando ha scelto di
andare gratis a Sanremo era chiaro: lei
si fa pagare fior di soldoni quando fa i
suoi programmi visto che fior di soldo-
niprocuranoal suoeditore,masequal-
cuno la invita in un’altra trasmissione
va gratis, magari anche portando un
mazzodi fiori ouna scatoladi cioccola-
tini.

Finora solo Lucia Annunziata e Mi-

chele Guardì tra le star della tv pubbli-
ca sembrano aver accettato il tetto ai
compesi. Gli altri, da Fazio a Vespa, da
Insinna a Giletti e gli Angela, aspetta-
no. Campo Dall’Orto cerca sponde go-
vernative con un governo debolissimo
e parlamentari in un parlamento che
campa alla giornata. Intanto i ragazzi
guardano Netflix e Cattelan dà uno
schiaffo alla tv pubblica dimostrando
che cosa si può fare in uno show che
ospita Robbie Williams: non è impor-
tante sapere se la popstar è costata più
aSanremoonello studiodi Sky,mache
all’Ariston era una bolsa controfigura,
nelprogrammadell’enfantprodigedel-
la tv italiana un brillante mattatore di-
sposto a fare show, nonuna comparsa-
ta.

Ecco, forse, superate le fibrillazioni
per la norma taglia-compensi, la Rai
più che a scissioni e a rottamazioni do-
vrebbepensareaunautenticorinnova-
mento, alla capacità di essere in sinto-
nia con i tempi e, quindi, con il proprio
mandato istituzionale. Che poi sareb-
be quello che dovrebbe fare anche un
partito di sinistra come il Pd. E il cer-
chio è completo: se prima degli uomi-
ni, e dei costi, si parlasse di idee?
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Rai, la foglia di fico dei compensi d’oro
Seguedallaprima

Cadevo e in risalita...

SilvioPerrella

P rimasivagiù; sembraunmovimento
innarrestabile,precipitoso.Poiavvieneun

cambiamentodirotta; “appenaappesoal tuo
cuore/dalbuiodellastradaalla/libertàdeicampi”.
Ilbuiodelgiù,nellarisalita,diventa il lavorodella
vita.Quellodella linguachedipadre inpadre
giungefinoanoi;quellodeicolori;equelloche
avvienenellecittà.
Inquestiversi sembrachesiaEuridiceasalvare
Orfeo.Lei, invecediessere ricacciatanelbuiodelle
origini, si trovanelviavaiurbanodiognigiorno;
potrebbeaddiritturaesereunaguidatricedi
autobus,eOrfeolechiedeunpassaggio.

Domenico DeMasi?

@DeMasi2014

Penso che sarebbe
prioritario per il paese
preoccuparsi di costruire
sedi universitarie piuttosto
che discutere dello
#StadioDellaRoma

Costanza R.d’O.?

@CostanzaRdO

Giovane critico scemo a
#MasterChefIt:
“Paradossalmente le
ragazze c’hanno avuto più
carattere”.
Paradossalmente.

LeolucaOrlando

@LeolucaOrlando

#BeniConfiscati Con la
conversione del DL
Mezzogiorno utilizzo più veloce
per patrimoni immobiliari.
Grande soddisfazione per
questa riforma




